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Alles fiir die Molekulare- / Avantgarde-Kiiche
Patisserie, Konditorei & Bar



Uber mee

Das metropolis cooking center (mcc) ist zugleich Hersteller und GroR3héndler von Geraten und Produkten rund um die
Avantgarde Kiche.

mcc hat sich auf die moderne Gourmetkiiche und die Bedirfnisse von Profikbchen spezialisiert. So entwickelt mcc
hochwertige Gerate zur schonenden und schmackhaften Zubereitung von Fleisch, Fisch und Gemuse. Darliber hinaus bietet
mcc erganzende Hilfsmittel und Utensilien fiir spektakulare Kreationen sowie Texturas und Additive furr kreative Gerichte.

Das metropolis cooking center zahlt zu den internationalen Spezialisten und Partnern der Avantgarde Kiiche und entwickelt
stets neue mafRgeschneiderte Methoden fir Profikoche.

mcc metropolis verkauft seine Produkte an Kunden in der ganzen Welt. Ein Recht auf den exklusiven Vertrieb hat das
metropolis center fir folgende Marken:

Marke Exklusives Vertriebsrecht Marke Exklusives Vertriebsrecht

@ weltweit !-'g“ersﬁhgl° weltweit

NEVA KUIREJD X weltweit G‘%gg Gastronomie: Deutschland, Osterreich, Schweiz
m .

Jmm-m weltweit tast Deutschland, Osterreich, Schweiz, Tschechien, Slowakei

Liechtenstein

or Deutschland, Osterreich, Schweiz, Tschechien, Slowakei,
weltweit ¥ ﬁJ”"



Brturas molekulare Kiich

Tauchen Sie ein in die Welt der molekularen Kiche, erfunden von dem beriihmten spanischen Koch Ferran Adria (El Bulli).
Ermdglichen Sie sich den schnellen Einstieg in die Avantgarde-Kiiche z.B mit einer Auswahl diverser Tools und Texturas,
sowie dem praktischen Starter-Set (Starter-Kit inkl. DVD) von Sosa und nova kuirejo. Erstellen Sie mit Hilfe dieser Produkte
traumhafte Schaume (Espuma) oder perfekte Sphéren und tduschend echten Fake-Kaviar mittels Spharifizierung. Entdecken
Sie die Geliermittel, Bindemittel und Emulgatoren der Zukunft.
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1 Sosa/ nova kuirejo - Starter-Box Avantgarde-Kiiche & Bar
Die Starter-Box Avantgarde-Kuche & Bar bietet den idealen Einstieg in die Avantgarde Kiiche. Die gebréuchlichsten Texturen (ProEspuma FRED, Sojalecithin,
Gelespessa, Geleficant Vegetal en pols) sind in der praktischen Box ebenso enthalten wie eine DVD mit detaillierten Rezepten zum Nachkochen.
Produktmerkmale: ProEspuma FRED (Inhalt 250gr, Empfohlene Dosierung: 50-100gr / 1 L Flussigkeit), Lecitina de Soja (Inhalt 200gr, Empfohlene
Dosierung: 3-6gr / 1L Flussigkeit), Gelespessa (Inhalt 250gr, Empfohlene Dosierung: 6-15gr / 1L Flussigkeit, je nach gewinschter Konsistenz),
Gelificant-Vegetal en pols (Inhalt 250gr, Empfohlene Dosierung: 50-60gr Gelatine / 1L Flussigkeit), DVD Avantgarde-Kuche und molekular Mixology
Inhalt: 1 Dose ProEspuma FRED, 1 Dose Lecitina de Soja, 1 Dose Gelespessa, 1 Dose Gelificant-Vegetal en pols, 1 DVD Avantgarde-Kiiche
Art.Nr.: mcc9055 | EAN: 8414933990550 | GrofRhandelseinheit: 4 Stick

2 mcc Starter-Box molekulare-Kiiche & Bar
Die in der Box enthaltenen Additive von Sosa und nova kuirejo (NK) wurden speziell fur die Avantgarde Kiche entwickelt und werden von internationalen
Profikbchen zur kreativen Zubereitung von Gerichten verwendet. Durch den Zusatz der Additive wird die urspriingliche Beschaffenheit von Lebensmitteln
verandert. So kdnnen Sie beispielsweise Spharen oder falschen Kaviar mit Hilfe von Alginat herstellen.
Produktmerkmale: Emulsionant en pasta (Inhalt 200gr, Empfohlene Dosierung, 2-5gr / 1L Flissigkeit), Citrat (Inhalt 200gr, Empfohlene Dosierung: Kann mit
pH Kit ermittelt werden), Clorur (Inhalt 200gr, Empfohlene Dosierung: 10gr / 1kg Flussigkeit) Gluconolactat (Inhalt 200gr, Empfohlene Dosierung: 20gr /
1kg Flussigkeit), Alginat (Inhalt 150gr, Empfohlene Dosierung: 5gr / 1kg Flussigkeit), Metilgel (Inhalt 75gr, Empfohlene Dosierung: 30gr / 1L Flussigkeit), DVD
Avantgarde-Kiche & molekular Mixology Inhalt: 1 Dose Emulsionant en pasta, 1 Dose Citrat, 1 Dose Clorur, 1 Dose Gluconolactat, 1 Dose Alginat, 1 Dose
Metilgel, 1 Caviar-Dose 50gr leer, 2 Spritzen 30ml, 2 Pipetten, 1 Siebléffel, 1 DVD Avantgarde-Kuche & molekular Mixology
Art.Nr.: mcc9056 | EAN: 8414933990567 | GroRhandelseinheit: 4 Stick

3 Molekulare Kiiche / Molekulare Cocktails - Dietmar Holscher (DE/E/NL) 3. Auflage

Mit dieser DVD erhalten Sie eine Einfihrung in die molekulare Texturveranderung in der Kiche und Bar anhand vieler Beispiele.
Bei der Austibung der Molekularen Kiiche kann mit natrlichen Additiven die Textur eines Gerichtes auf spektakulare Weise verandert werden. Die natirlichen
Additive werden zum grof3ten Teil aus Algen und Mehrfachzuckern gewonnen. Naturliche Additive sind in der Lage, zum Beispiel aus Erbsensaft einen Schaum,
Schnee, eine Pate, Spagetti oder eine Verkapselung um Mohrensaft zu bilden. Zur Avantgarde Kiiche gehéren auch die spektakuléaren neuen Garmethoden wie
,Niedertemperatur-Vakuumgaren*, ,von Innen garen*, ,im Vakuum imprégnieren“ und viele mehr. Die Hauptaspekte der Avantgarde Kiche sind der schonende
und respektvolle Umgang mit dem Lebensmittel, die Reinheit und Unverfélschtheit des Geschmacks und das Erleben mit allen 5 Sinnen. Auf der DVD finden
Sie Zugangsdaten zu einer standig aktualisierten Rezeptdatenbank. Neue Uberarbeitete 3. Auflage, Sprache: Deutsch, Untertitel: Englisch, Niederlandisch
Art.Nr.: mcc9097 | EAN: 4250388390798 | GroRhandelseinheit: 25 Stiick

4 Alginat 150 gr.
Alginat ist ein naturliches Extrakt, das aus braunen Algen hergestellt wird. In Verbindung mit Clorur oder Gluconolactat erhalt man damit den Effekt der
Spherisierung oder kann sogenannten ,Fake-Caviar herstellen. (Inhalt: 150gr, empfohlene Dosierung: 5 g / 1 kg Flussigkeit, Bestandteile: Natriumalginat
(E401))

Art.Nr.: S58050006 | EAN: 8414933570073 | GroRhandelseinheit: 22 Stiick

5 Clorur 200 gr.
Clorur besteht aus einer Kalziumchlorverbindung, die mit Alginat reagiert. Vor dem Verzehr missen die in Clorur getauchten Zutaten mit klarem Wasser
abgewaschen werden. (Inhalt: 200gr, Empfohlene Dosierung: 10 g/ 1kg Flussigkeit, Bestandteile: Kalziumchloridverbindung)

Art.Nr.: S58050023 | EAN: 8414933570271 | GroRhandelseinheit: 22 Stuck

6 Gluconolactat 200 gr.
Gluconolat ist ein Kaliumsalz auf Laktosebasis. Es erlaubt Calcium in ein Medium einzuarbeiten, ohne den Geschmack zu beeinflussen. Das ist ideal fur die
Zubereitung von reversiblen Sphéaren. Denn das Gluconolat fugt genug Calcium zur Flissigkeit hinzu, um das Alginat zur Sphére reagieren zu lassen. (Inhalt:
200gr, Empfohlene Dosierung: 20 g / 1kg Flussigkeit, Bestandteile: Kalziumglukonat, Kalziumlaktat)
Art.Nr.: S58050033 | EAN: 8414933570301 | GroRhandelseinheit: 22 Stuck

7 Citrat 200 gr.
Natriumcitrate sind Salze der Zitronensaure (E 330), die als Zwischenprodukt des Energiestoffwechsels (Zitronensaurezyklus) Bestandteil jeder lebenden
Zelle ist. Der menschliche Koérper setzt taglich etwa 2 kg Citrate um. Aus Zitronensaure kdnnen Mono-Natriumcitrat, Di-Natriumcitrat und Tri-Natriumcitrat
hergestellt werden, die jeweils unterschiedliche Saurewirkungen haben. Citrate werden inshesondere als Regulator fur Geliervorgange mit Pektin eingesetzt.
(Empfohlene Dosierung: Kann mit pH Kit ermittelt werden, Bestandteile: Natriumzitrat)
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Art.Nr.: S59030011 | EAN: 8414933580065 | GroRBhandelseinheit: 22 Stlick
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1 Emulsionant en pasta (Pasteemulgator) 200 gr.
Diese Textura verbindet Ol und wasserhaltige Produkte. Insbesondere bei Salatvinaigretten, wie z.B. Mandarinensaft mit Ol, eignet sich das Emulsionat en
Pasta sehr gut zum Emulgieren. (Inhalt: 200gr, Empfohlene Dosierung: 2-5g / 1 Liter Flussigkeit, Bestandteile: Wasser, Stabilisator: Sorbitol, Emulgator:
Mono- und Diglyceride fetter und saurer Lebensmittel)
Art.Nr.: S59000001 | EAN: 8414933570288 | Grof3handelseinheit: 22 Stiick

2 Metilgel 75 gr.
Metilgel wird aus pflanzlicher Zellulose gewonnen und hat die besondere Eigenschaft, bei Hitze zu gelieren. Im kalten Zustand wirkt das Produkt verdickend. In
der Avantgarde Kuche wird Metilgel oft als eine Art Leim verwendet. (Inhalt: 75gr, Empfohlene Dosierung: 30 g/ 1 L Flussigkeit, Bestandteile: Methylcellulose
(E461), Hydroxypropylmethylcellulose (E464), Wasser, Natriumchlorid)
Art.Nr.: S58050024 | EAN: 8414933570264 | GroRBhandelseinheit: 22 Stlick

3 Gelificant-Vegetal en pols 250 gr.
Die pflanzliche Gelatine setzt sich aus den natirlichen Inhaltsstoffen Carrageen (eine Algenart) und Harz (Johannisbrotbaum) zusammen. Das vegetarische
Geliermittel wird in kalte oder warme Flussigkeit eingeruhrt und auf 65 Grad Celsius erhitzt. Kappa ist Gelificant-Vegetal en pols sehr ahnlich. Gelificant-
Vegetal en pols hat die selben Effekte wie Kappa jedoch ist es viel elastischer und transparent. Bei einer Dosierung von 30g Gelificant-Vegetal en
pols hat es die selbe Wirkung wie lota. (Inhalt: 250gr, Empfohlene Dosierung: 50-60 g Gelatine / 1 L Flussigkeit, Bestandteile: Maltodextrin, Dextrose,
Carragenat (E407), Johannisbrotgummi (E410), Natronzitrat (E331))
Art.Nr.: S58050001 | EAN: 8414933570295 | GroRBhandelseinheit: 12 Stlick

4 Lecitina de Soja 200 gr.
Lecithin (wie es auch in Eidottern vorkommt) hat die Eigenschaft eines Emulgators, das heit es verhindert die Trennung eines Gemischs auf
zum Beispiel Ol- und Wasserbasis. Sojalecithin wird aus Sojadl gewonnen und ist in kalten wie in heiBen Stoffen gut l6slich. Die Avantgarde
Kiche verwendet das raffinierte Pulver vor allem fur die Herstellung von Schaumen. (Inhalt: 200gr, Empfohlene Dosierung: 3-6 g / 1 L Flussigkeit,
Bestandteile: Sojalezitin)
Art.Nr.: S59000012 | EAN: 8414933578208 | GroRBhandelseinheit: 12 Stlick

5 Gelespesa 250 gr.
Gelespesa wird in der Avantgarde Kuche als Verdickungsmittel eingesetzt. Das Pulver |6st sich sowohl in heiBen als auch in kalten Flissigkeiten und ist ein
guter Stabilisator flr Suppen, Schaume, Emulsionen, Fruchtplrees oder falsche Vinaigretten. (Inhalt: 250gr, Empfohlene Dosierung: 6-15 g/ 1 L Flissigkeit
(je nach gewtlinschter Konsistenz), Bestandteile: Maltodextrin, Xantangummi (E415))
Art.Nr.: S58050007 | EAN: 8414933570066 | GroRBhandelseinheit: 12 Stlick

6 ProEspuma CALENT 250 gr.
ProEspuma CALENT wird zur Herstellung von warmen Espumas benutzt. Die Anwendung gelingt einfach mit einem Sahneblaser (z.B. iSi Gourmet Whip).
(Inhalt: 250gr, Empfohlene Dosierung: 50 g / 1 L Flussigkeit, Bestandteile: hydrogenierte pflanzliche Fette, Emulgatoren: E471, E472a, Stabilisatoren: E-
340, E-410, E-412, E407, E415, Maltodextrin)
Art.Nr.: S57001014 | EAN: 8414933526216 | GroRBhandelseinheit: 12 Stiick

7 ProEspuma Fred 250 gr.
ProEspuma wird zur Herstellung von Espumas, Speiseeis oder auch Cocktails benutzt. Die Produktvariante FRED (kalt) ist speziell fir kalte Kreationen
geeignet. Die Anwendung gelingt einfach mit einem Sahneblaser (z.B. iSi Gourmet Whip). (Inhalt: 250gr, Empfohlene Dosierung: 50-100 g / 1 L Flussigkeit,
Bestandteile: dehydriete Glukose, Dextrose, hydrogenierte pflanzliche Fette, Emulgatoren: E401, E471, E472a, Stabilisatoren: E412, E407, E340,
Milchproteine)
Art.Nr.: S57001012 | EAN: 8414933526209 | GroRBhandelseinheit: 12 Stlick

8 Glow 100ml.
Glow besteht aus nattrlichem, hochkonzentriertem Vitamin-B2 in Pulverform und hat eine faszinierende Eigenschaft: Fugt man das Pulver einer beliebigen
Flussigkeit zu, so leuchtet diese Neon-gelb unter Schwarzlicht. In Diskotheken und auf Parties ein wahres Highlight! (Inhalt: 200ml, Empfohlene Dosierung:
5 g/ 1L Flussigkeit, Bestandteile: Maltodextrina, Vitamin B2)
Art.Nr.: S59200050 | EAN: 8414933588269 | GroRBhandelseinheit: 22 Stlick

9 Promilk Shake , Texturas nova kuirejo - Sosa“ 500gr.
Die neuste Innovation der Avantgarde-Kiiche — Promilk shake, das geschmacksneutrale Produkt, das lhnen von jetzt an die Herstellung traumhaft cremiger
Milchshakes ermdglicht. Und das vollkommen ohne die Zugabe von Vanilleeiscreme! Auf diese Weise gelingt Ihnen die Herstellung von Milchshakes einfacher
und lasst mehr Geschmacksvariationen zu! Zaubern Sie Milchshakes von verbliffender Cremigkeit, die lange standfest bleiben oder stellen Sie mit Hilfe dieses
Produkts eine lange haltbare, luftige Sahne her! Dazu geben Sie Promilk shake zusammen mit der Milch in einen Siphon (z.B. iSi) und schiitteln diesen kréftig. Das
Ergebnis unter Anwendung des Siphons wird Sie tberzeugen! Je nach Art der Dosierung gelingt Ihnen auf diese Weise auch die Herstellung von Milchschaum.
Auch unter Purees, z.B. aus Friichten, kénnen Sie Promilk shake geben und so leckere Smoothies zubereiten! (Inhalt: 500gr,
Dosierung fir Shakes: 100gr Promilk shake auf 1kg Wasser oder Milch, 25gr Promilk shake auf 1kg Plree (z.B. Fruchtplree), Dosierung fur Sahne:
1 gehaufter EL Promilk shake auf 250ml Milch (3,5% Fett), Dosierung fur Milchschaume: 2 gehaufte TL Promilk shake auf 250ml Milch (3,5% Fett),
Bestandteile: Pflanzliche Fette, Emulgatoren: E471, E472a, Verdickungsstoffe: E1414, E401, E415, E412, E407, Kaseinat, Dextrose, Saccharose)
Art.Nr.: S57001034 | EAN: 8414933526237 | GroBhandelseinheit: 6 Stiick
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flilssher-Rauch - Liquid-Smoke -
Aromgn

Der Geschmacks-Kick durch Gourmet Stern Flissigrauch und Rauchpulver, sowie diverse Smoker (z.B. Smoking-Kit, Smoking
Pipe und Jet-Smoker) zum selber Rauchern! Kreieren Sie z.B. mit Hilfe der Rauchéle eigene Marinaden, aromatisieren Sie
schonend lhre Speisen und geben Sie ihnen auf natlrliche Weise eine ganz individuelle Geschmacksrichtung. Fur alle, die
das Extreme lieben, gibt es hier auBerdem die scharfsten Saucen und Pulver der Welt. Nichts fir schwache Gaumen! Ihrer
Kreativitat sind von nun an keine Grenzen mehr gesetzt!
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Natirliches Kondensat aus dem Rauch von Hickory und Buche

Der Geschmacks-Kick durch Gourmet Stern Flussigrauch und Smoke Powder! Kreieren Sie z.B. mit Hilfe des Rauchkondensats lhre eigene Marinade und
geben Ihrem Girillfleisch auf diese Weise eine ganz individuelle Geschmacksrichtung. Verfeinern Sie mit dem aromatischen Flissigrauch und Rauchpulver auch
Suppen, BratensoRBen oder Dips und verleihen Sie diesen Produkten auf naturliche Weise eine Rauch-Note. lhrer Kreativitat sind von nun an keine Grenzen
mehr gesetzt! Hinweis zur Aufbewahrung: Lagern Sie den Flissigrauch und das Smoke Powder kiihl und trocken (zwischen 6 und 24 Grad Celsius)

1 Flussigrauch: Hickory 50ml — Dosierung: 1ml/Liter Art.Nr.: mcc1002 | EAN: 4250388310024 | GroRhandelseinheit: 24 Stiick
Flussigrauch: Hickory 1L- Dosierung: 1ml/Liter Art.Nr.. mcc1005 | EAN: 4250388310055 | Gro3handelseinheit: 10 Stuick

2 Fliissigrauch: BBQ-Oil 50ml — Kondensat aus Buche — Dosierung: 1-2ml/Liter Art.Nr.: mcc1000 | EAN: 4250388310000 | GroRhandelseinheit: 24 Stiick
Flussigrauch: BBQ-Oil 1L — Kondensat aus Buche — Dosierung: 1-2ml/Liter Art.Nr.: mcc1004 | EAN: 4250388310048m | Gro3handelseinheit: 10 Stiick

3 Fliissigrauch: Liquid Smoke Beech 50ml — Kondensat aus Buche — Dosierung: 1-2ml/Liter Art.Nr.: mcc1003 | EAN: 4250388310031
GroBhandelseinheit: 24 Stick
Flussigrauch: Liquid Smoke Beech 1L — Kondensat aus Buche — Dosierung: 1-2ml/Liter Art.Nr.: mcc1006 | EAN: 4250388310062 @
GroBhandelseinheit: 10 Stiick
(Flussigrauch ist auf a.A. auch im 5-Liter Eimer erhéltlich.)

4 Smoke Powder: Hickory Smoke Powder 24 gr. — Kondensat aus Hickory — Dosierung: 1gr/kg/Liter Art.Nr.: mcc1001 | EAN: 4250388310017
GrofRhandelseinheit: 24 Stiick

Rauchpulver Buche und Special

Dieses spezielle Rauchpulver eréffnet Ihnen neue kulinarische Geniisse.

Bereiten Sie Fisch doch einmal anders zu und verleihen sie ihm zu guter Letzt noch eine feine Rauchernote. Dazu geben Sie das Rauchpulver in einen Smoker
(mcc Jet-Smoker, Smoking Pipe, oder Smoking-Kit), leiten den Rauch z.B. unter eine Glasglocke und legen den Fisch darunter. Kurze Zeit spater haben sie ein
perfektes Ergebnis! Produktmerkmale: Rauchpulver zur Verwendung in einem geeigneten Smoker (z.B. Jet-Smoker, Smoking Pipe, oder Smoking-Kit),
Varianten:

5 500 ml Smoke / Buche, Art.Nr.: mcc9007 | EAN: 4250388390071 | GroRBhandelseinheit: 24 Stiick
6 100 ml Smoke / Special (Fisch), Art.Nr.: mcc9008 | EAN: 4250388390088 | GroRhandelseinheit: 48 Stiick

7 Capsaicin Bullet XE (1.500.000 SHU) 60ml
XE steht fir EXTREME EXTRACT. Diese Substanz wird zu 100% aus Chilischoten gewonnen und ist extremst scharf! Die Pipette ermdglicht ein genaues
Dosieren ... Der Inhalt ist in einem bruchsicheren Tank untergebracht. Die Schraubkappe ist prazisionsgefertigt. Jede Bullet ist mit einer Anleitung umwickelt,
die Sicherheitshinweise und nitzliche Informationen zum sicheren Betrieb enthalt. Nicht unverdiinnt und nur in geringsten Mengen anwenden, mit auf3erster
Vorsicht dosieren und unbedingt vor Kindern fernhalten! Verkauf ab 18 Jahren!
Art.Nr.: mcc1007 | EAN: 4250388310079 | GroBhandelseinheit: 24 Stiick

8 Dragonfire XP Extreme Powder 1Mio (1.000.000 SHU) 75gr.
Mit einer Million Scoville Units (1.000.000 SCU) ist dies das scharfste Pulver der Welt und somit etwa 500 mal starker als herkémmliches Chilipulver. Die ,Bhut
Jolokia“ oder ,Naga Jolokia“ gilt als die scharfste Chili der Welt und ist die grobstoffliche Grundlage der DRAGONFIRE XP Extreme Powder 1 Mio. Zutaten:
Chili, gemahlen
Art.Nr.: mcc1008 | EAN: 4250388310086 | GroRhandelseinheit: 24 Stiick

9 Scovilla's Dragonfire Extreme Hot Sauce (250.000 SHU) 148ml
Scovilla’s Dragonfire Extreme Hot Sauce ist scharfer als jede Schlange und schlégt jedes UFO in die Flucht. Sie zahlt zu den scharfsten Hot Sauces weltenweit.
Exzellent scharfe Chilis, puriert und kombiniert mit einer mystischen Mischung feinster Zutaten bringen mit der DRAGONFIRE Extreme Hot Sauce den totalen

Genuss.
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Art.Nr.: 1009 | EAN: 4250388310093 | GroRhandelseinheit: 24 Stiick



Smoker

So einfach war Rauchern noch nie! Verleihen Sie lhren Speisen ein ganz neues Aroma und verbliffen Sie lhre Gaste mit einem faszinierenden
Geschmackserlebnis. Mit den mcc Smokern kdnnen Sie sofort loslegen. Geben Sie zum Beispiel direkt am Tisch den Rauch unter eine Glasglocke und schon
hat ihr Gericht einen ganz individuellen, fantastischen Geschmack. Sie kdnnen auf diese Weise Fisch oder Fleisch zubereiten, oder auch einfach Ihrer Fantasie
ein wenig freien Lauf lassen und etwas vollig Neues kreieren.

Produktmerkmale:

Inhalt:

Art.Nr.:

EAN:

GroRhandelseinheit:

1 smoking-Kit

im gelegentlichen Kiichenalltag
ohne Probleme einzusetzen,
Betrieb mit vier Mignon-Bat-
terien (nicht im Lieferumfang
enthalten) Smoker ist aus
Kunststoff gefertigt, liegt daher
leicht in der Hand

1 Profi-Handrauchergeréat

100 ml Rauchpulver

1 Filter

1 Bedienungsanleitung

1 wiederverschliel3bare
Aufbewahrungsbox

Batterien sind nicht im Liefer-
umfang enthalten.

mcc9006

4250388390064

12 Stiick

2 Smoking Pipe Il

far die gelegentliche Nutzung
geeignet, Smoking-Pipe besteht
zum groflen Teil aus Glas, ist
im Betrieb auch optisch ein
Hingucker

1 Smoking Pipe Il
Batterien sind nicht im Liefer-
umfang enthalten.

mcc9037

4250388390378

12 Stuck

3 Jet-Smoker

robuste Verarbeitung, Geréat
ist fur Dauerbetrieb konzi-
piert, Motor ist aufgrund
neuster Technik von langer
Lebensdauer , Jet-Smoker kann
binnen Sekunden in seine Ein-
zelteile zerlegt werden, sollte
doch einmal ein Teil defekt sein,
lasst es sich austauschen

1 mcc Jet-Smoker

1 Schlauch zum Ré&uchern in
geschlossenen Behaltern
Batterien sind nicht im Liefer-
umfang enthalten.

mcc9069

4250388390699

12 Stiuck

4 3 Filter fur Smoking-Kit
In der Verwendung des mcc Smoking-Kit empfiehlt es sich, den Filter nach ca. 20 Anwendungen auszutauschen. Hier erhalten Sie gleich drei hochwertige
Ersatz-Filter zum raschen Austausch. (Produktmerkmale: zum Einbau ins Smoking-Kit (ebenfalls im Shop erhaltlich), ein Filter fir ca. 20 Anwendungen
geeignet, Inhalt: 3 Filter firs Smoking-Kit, 1 wiederverschlieRbare Aufbewahrungsbox)
Art.Nr.: mcc9025 | EAN: 4250388390255 | GroRhandelseinheit: 48 Stiick
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Dols zur Spherefikation

Nicht nur optisch aul3ergewdhnlich, sondern auch im Geschmack: Fake-Kaviar und Spheren! Sichern Sie sich die volle
Aufmerksamkeit lhrer Gaste, indem Sie diese Produkte der molekularen Kiiche anbieten. Die nétigen Tools dazu finden Sie
hier.
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1 96er Fake-Caviar-Box CD
Eine sehr einfache und dennoch effektvolle Erfindung der Avantgarde Kiiche ist die Herstellung von sogenanntem Fake Caviar.
Aus einer Flussigkeit wie zum Beispiel Apfelsaft werden kleine Kigelchen mit einer festen Hille hergestellt, die erst im Mund &hnlich wie echter Kaviar
zerplatzen.
Die Zubereitung erfolgt durch eine Alginat und eine Calcium-Lésung. Mit Hilfe der 96" Fake-Caviar-Box ist die Herstellung von grol3en Mengen an Kaviar méglich.
(Produktmerkmale: Fake-Caviar-Box erméglicht das Erstellen von 96 Tropfen gleichzeitig, leicht zu reinigen durch Clean Device, im Kiichenalltag einfach zu
handhaben, Box besteht aus einer Polycarbonat-spritzmaschine, Inhalt: 1 96" Fake-Caviar-Box, 1 Spritze 30ml, 1 Bedienungsanleitung, 1 wiederverschliel3bare
Aufbewahrungsbox)
Art.Nr.: mcc9005 | EAN: 4250388390057 | GroRhandelseinheit: 12 Stiick

2 Fake-Caviar-Injection
Hiermit erhalten Sie gleich vier Spritzen mit der idealen OffnungsgroRe um Fake Kaviar herzustellen.
Die Spritzen haben eine spezielle OffnungsgréRe im Verhaltnis zum Spritzenkdrper um mit optimaler Oberflachenspannung, das mit Alginat und Gomma
Gelan (auch im Shop erhéltlich) zu verkapselnde Produkt zu sehr schénem runden Kaviar zu formen. (Produktmerkmale: Spritzen aus Kunststoff, spezielle
OffnungsgroRe der Spritzen fir eine optimale Oberflachenspannung der Fake-Kaviarperlen, Inhalt: 4 Fake-Kaviarspritzen a 60 ml,1 wiederverschlieRbare
Aufbewahrungsbox)
Art.Nr.: mcc9018 | EAN: 4250388390187 | GroRhandelseinheit: 6 Boxen

3 mcc Spritze 30ml (Ersatzteil zur 96er Fake-Kaviar-Box)
Diese Spritze dient zur Herstellung von Kaviarperlen und als Ersatzteil zur 96er Fake-Kaviar-Box, mit der die Herstellung der Kaviarperlen besonders gut
gelingt. (Produktmerkmale: aus Kunststoff, Inhalt: 1 mcc Spritze)
Art.Nr.. mcc9061 | EAN: 4250388390613 | Gro3handelseinheit: 150 Stiick

4 Xocolat-Caviar Schoko (32 gr.)
LEin Feuerwerk im Mund“ erhalten Sie beim Verzehr der kleinen Schokoladenkuigelchen. Verpackt sind diese in der attraktiven Original-Kaviardose. Xocolat-
Caviar ist das ideale Geschenk und Mitbringsel an Weihnachten oder Silvester und an Geburtstagen. Xocolat-Caviar ist zum puren Verzehr geeignet, lasst sich
aber auch in Crémes und Mousses einriihren. Verbliiffen Sie Ihre Gaste mit dieser stiRen Uberraschung!
Art.Nr.: mcc9063 | EAN: 4250388390637 | Grofhandelseinheit: 100 Stiick

5 6er-Pack Kaviardosen dunkelblau
Préasentieren Sie Fake-Kaviar oder Peta Zeta (auch im Shop erhéltlich) einmal auf eine besonders witzige Art und Weise und fillen Sie das Produkt in diese
originalen Kaviardosen. Die Kaviardosen sind als Geschenkverpackung besonders gut geeignet. Dose ist ohne Inhalt. (Inhalt: 6 Kaviardosen, 6 Gummis zum
sicheren VerschlieBen der Dosen)
Varianten:
6er-Pack Kaviardose dunkelblau 125 g mit Gummi, @ 8cm (Caviar) Art.Nr.: mcc9020 | EAN: 4250388390200
6er-Pack Kaviardose dunkelblau 50 g mit Gummi, @ 5,5cm Art.Nr.: mcc9021 | EAN: 4250388390217
6er-Pack Kaviardose dunkelblau 250 g mit Gummi, @ 10cm Art.Nr.: mcc9022 | EAN: 4250388390224
GroBhandelseinheit: 1 Pack

6 mcc Dosierloffel fur die Spherifizierung
Wenn Sie mit Hilfe einer Calcium- sowie einer Alginat-Losung Spheren herstellen méchten, dann benétigen Sie unbedingt auch die passenden Dosierloffel
dazu. Mit den mcc Dosierloffeln gelingen Ihnen einheitlich groRe Spheren, die ihre Géste zu schétzen wissen werden. (Produktmerkmale: Dosierl6ffel aus
Edelstahl, Inhalt: 4 mcc Dosierloffel fir die Spherifizierung)
Art.Nr.. mcc9060 | EAN: 4250388390606 | Gro3handelseinheit: 100 Stiick

7 mcc Siebloffel fir die Spherifizierung
Bei vielen Anwendungen in der Molekular Kiiche bendtigt man diesen Siebloffel, um Uberschissige Flissigkeit leichter abzustreifen. (Produktmerkmale:
besondere Anordnung der Locher ermdglicht ein einfacheres Abstreifen iberschissiger Flussigkeit als bei herkdbmmlichen Sieben, aus Edelstahl, schnell zu
reinigen, Inhalt: 1 mcc Siebléffel fiir die Spherenherstellung)
Art.Nr.: mcc9062 | EAN: 4250388390620 | Grof3handelseinheit: 100 Stiick

8 Sphere- & Kaviar-Kit
Mit dem Sphere- & Kaviar-Kit gelingt die einfache Herstellung von diesen beiden in der Avantgarde Kiiche beliebten Kreationen. Benétigt werden dazu u.a. eine
Calcium- sowie eine Alginat-Lésung. Der Effekt ist sowohl bei der Sphere als auch beim sogenannten Fake Kaviar der gleiche: Um den fliissigen Kern bildet
sich eine feste Hillle, die erst beim Verzehr im Mund zerplatzt. (Produktmerkmale: Schaumléffel und Messloffel aus Edelstahl, Leicht zu reinigen und sehr
widerstandsféhig, Inhalt: 1 Plastikspritze, 1 Schaum-/ Spherenléffel, 4 Spheren-Messléffel in verschiedenen GroRen, 1 wiederverschlieRbare Aufbewahrungs-
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Art.Nr.: mcc9010 | EAN: 4250388390101 | GroRRhandelseinheit: 12 Stiick



molekular / awntoarde Bols

Tools fir die Molekulare Kiiche - hier finden Sie z.B. das Foam Kit, das mcc Spaghetti-Kit und Siphon Injection. Nutzliche
Helfer, wie z.B. der 7-fach Tagliatelleroller erleichtern um ein Vielfaches die Arbeit in der Kiiche.

N
2 —
1 Spaghetti-Kit
Haben Sie Lust auf ,Spaghetti einmal anders“? Dann probieren Sie doch unser Spaghetti-Kit aus, mit dessen Hilfe Sie die italienische Spezialitat aus beliebigen
Flussigkeiten und mit verschiedenen Geschmacksrichtungen herstellen kénnen. Dazu wird zum Beispiel Kaffee mit pflanzlicher Gelatine vermischt, erhitzt und
anschlieBend in die Fllspritze gefiillt. AnschlieRend werden die Schlauche mit der Mischung befllt und bei Bedarf kurz zum Abkihlen und Gelieren in ein
Wasserbad gelegt. Mit Hilfe eines Siphons und dem mitgelieferten Adapter lassen sich die einzelnen Spaghetti schlieRlich durch leichten Luftdruck aus den
Schlauchen herausdriicken. Das Spaghetti-Kit besteht aus vier Schlauchen a 50 cm, einer Fullspritze sowie einem Adapter passend fir alle Siphon-Geréte.

(Produktmerkmale: Vier Schlauche a 50 cm, Fullspritze und Schlauche aus Kunststoff, Gerat ist leicht zu reinigen, Inhalt: 4 Schlauche, 1 Fullspritze, 1
Adapter, 1 wiederverschlieRbare Aufbewahrungsdose) Art.Nr.: mcc9026 | EAN: 4250388390262 | Grof3handelseinheit: 12 Stuck

2 Spaghetti-Kit-Adapter (Ersatzteil)
Mit Hilfe des Spaghetti-Kit-Adapters sind Fake-Spaghettis kinderleicht herzustellen. Der Adapter passt auf alle gangigen Siphons und dient als Ersatzteil
zum Spaghetti-Kit. (Produktmerkmale: passt auf alle géngigen Siphons, aus Spezial-Kunststoff, Inhalt: 3 Spaghetti-Kit-Adapter, 1 wiederverschliel3bare
Aufbewahrungsdose) Art.Nr.: mcc9027 | EAN: 4250388390279 | GrofRhandelseinheit: 48 Stuck

3 mcc Foam-Kit pro
Mit dem Foam-Kit gelingt die einfache, kontinuierliche Herstellung groRer Mengen von aromatischem Schaum in wenigen Minuten. Benétigt wird dazu eine
beliebige Flussigkeit und nova kuirejo / SOSA Lecitina de Soja. Einfach das Lecitina de Soja (nicht im Lieferumfang enthalten) mit der Flissigkeit gut vermischen,
den Schaumadapter in die Lésung geben, Pumpe einschalten und innerhalb weniger Minuten wird aus der Flussigkeit ein luftiger Schaum, welcher sofort zum
Verzehr geeignet ist und lange hélt. (Produktmerkmale: 220V/50Hz, 2,3W, 120V/60Hz, 1,8W, Inhalt: 1 Pumpe, 1 Schlauch,1 Schaumadapter,1 praktische,
wiederverschlieRbare Aufbewahrungsdose) Art.Nr.: mcc9053 | EAN: 4250388390538 | Grof3handelseinheit: 12 Stick

4 3 Adapter mcc Foam-Kit pro (Ersatzteil)
Dieser Adapter dient als Ersatzteil zum mcc Foam-Kit pro, mit dessen Hilfe Sie in Sekundenschnelle einen aromatischen Schaum erzeugen kdnnen.
(Produktmerkmale: Ersatzteil zum mcc Foam-Kit pro, Inhalt: 3 Adapter mcc Foam-Kit pro)
Art.Nr.: mcc9054 | EAN: 4250388390545 | Gro3handelseinheit: 48 Dosen

5 mcc Spiralen Kit
Mit dem Spiralen-Kit gelingt die Herstellung von Spiralen aus Flissigkeiten in Verbindung mit Isomalt. Dazu wird die gewlinschte Isomalt-Flissigkeit auf eine
Silikonmatte gegeben. AnschlieRend mit einer Messerspitze in die Flussigkeit eintauchen, so dass beim Herausziehen ein Faden entsteht. Diesen Faden
kann man mit dem Spiralen-Kit wie eine Seidenspinnerraupe aufwickeln. (Inhalt: 1 Softaufsatz, 1 Akku-Spiralwickler, 1 Ladegerat, 1 Bedienungsanleitung, 1
wiederverschlieRbare Aufbewahrungsbox) Art.Nr.: mcc9028 | EAN: 4250388390286 | Grofl3handelseinheit: 6 Blister

6 mcc Siphon-Injection

Unverzichtbar in der Avantgarde Kiche sind Siphons (wie z.B. iSi Gourmet Whip, Liss Soda Siphon, Kayser Goldenwhip). Mit diesem Aufsatz kénnen
phantasievolle Kreationen entstehen: So kann man z.B. Fleisch mit Saucen spicken, um es zarter oder geschmackvoller zu gestalten. Dazu wird eine beliebige
Flussigkeit (Empfehlung: vorher mit Gelespessa andicken) in den Siphon gefillt, der Adapter aufgeschraubt und die Flussigkeit in das Fleisch gespritzt.
Mit der Siphon-Injection lasst sich darliber hinaus Teig befillen. Ein Espuma von Himbeeren (aus konzentriertem Himbeerpiree und ProEspuma) beispielsweise
wird in ein Teigteilchen (Berliner etc.) injiziert. Oder kleine Brotchen lassen sich mit Olivendl fullen. Mit der filigranen Spitze der Nadeltllle verzieren Sie auf
raffinierte Weise Speisen und Teller. AuBerdem ist die Siphon-Injection eine sinnvolle Ergdnzung zum Spaghetti-Kit. (Produktmerkmale: leicht zu reinigen, an
handelsiibliche Siphons ohne Probleme anschlief3bar, Inhalt: 1 Siphon-Injection, 1 wiederverschlielbare Aufbewahrungsdose)

Art.Nr.: mcc9035 | EAN: 4250388390354 | Grof3handelseinheit: 48 Stick

7 Tubes 15ml, @ 1,60cm, L= 10,5cm, 50er Pack
Uberraschende Geschmackserlebnisse aus der Tube kénnen mit diesen sogenannten Tubes kreiert werden. Die weil? lackierten Tuben lassen sich individuell
befillen und kénnen dartber hinaus bedruckt werden. So wird zum Beispiel eine Limettensauce mit Sosa Gelcreme gemixt und anschlieRend in die Tuben
gefuillt. Schon nach wenigen Minuten hat die zuvor fliissige Fiillung eine cremige Konsistenz und lasst sich nach Offnen der versiegelten Verschlusskappe
direkt zum Verzehr herausdricken. (Produktmerkmale: Tuben fassen 15 ml, Aluminium, weil lackiert, Membrane, Innenschutzlack, Endgummierung, weif3er
Standverschluss mit Offnungsdorn, Durchmesser 1,6 cm, Léange 10,5 cm, Andere Mengen und GréRen auf Anfrage auch mit individueller Bedruckung méglich,
Inhalt: 50 Tuben, 1 wiederverschlielbare Aufbewahrungsbox) Art.Nr.: mcc9030 | EAN: 4250388390309 | Grof3handelseinheit: 12 Blister

8 mcc Tubecrimper pro
Zum Verschlie3en einer Tube benétigen Sie den mcc Tubecrimper. Dieses Werkzeug darf in keiner Kiiche fehlen. (Produktmerkmale: fir Tuben bis zu einem
Durchmesser von 40 mm, liegt gut in der Hand, Inhalt: 1 mcc Tubecrimper)  Art.Nr.. mcc9029 | EAN: 4250388390293 | GroBhandelseinheit: 6 Stlick

9 mcc 7-fach Tagliatelleroller
Schluss mit dem muhseligen Schneiden einzelner Tagliatelle! Einfach die gewiinschte Breite lhrer Nudeln am Geraét einstellen, mit dem mcc Tagliatelleroller
Uber den Teig/die Gelatine fahren, und schon haben Sie 7 gleichmafige Schnitte. So macht kochen SpaR! (Produktmerkmale: 7-fach Roller, Breite der
Tagliatelle individuell fest einstellbar 5Smm bis 7cm, Inhalt: 1 mcc siebenfach Tagliatelleroller)
Art.Nr.: mcc9015 | EAN: 4250388390156 | GroRhandelseinheit: 12 Stick

10 mcc Krauteralumuhle
Geben Sie lhren Gerichten durch frische Krauter einen ganz individuellen Geschmack! Optimal entfalten kann sich das Aroma, wenn Sie die Krauter ,Rei3en*,
anstatt sie zu zerschneiden. Benutzen Sie dafiir unsere Alumiihle, diese entlockt Krautern einen intensiven Geschmack und setzt Ole und Duftstoffe am besten
frei. Vorteile: durch das Rei3en von Krautern kénnen sich die Aromen besser entfalten, Krauter geben mehr Aromastoffe frei, kein Zerschneiden der Kréauter
mehr nétig, Produktmerkmale: Mihle hat einen Durchmesser von 55 mm, Mihle aus Aluminium, mit integriertem Vorratsbehalter, Inhalt: 1 Alumuhle (vierteilig,
mit integriertem Vorratsbehalter), 1 Samtsackchen zur Aufbewahrung, Art.Nr.: mcc9014 | EAN: 4250388390149 | GroRhandelseinheit: 48 Stuck
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Genaues Messen garantiert - mit den Messgeraten von mcc Metropolis! Hier finden Sie unter Anderem Waagen, Thermometer
und Refraktometer, die Ihnen die Arbeit in der Kiiche erleichtern. Sehen Sie selbst!

.

1 mcc pH-Kit Digital
Mit dem pH-Kit lasst sich der genaue pH-Wert eines Lebensmittels oder einer Zutat bestimmen. In der Avantgarde Kiiche spielt der pH-Wert insbesondere bei
Gelierprozessen eine wichtige Rolle. So verhindert ein pH-Wert, der groRer oder kleiner als 6 ist, das Gelieren. Durch das Hinzugeben von Citrat kénnen Sie den
PH-Wert korrigieren und mittels des ph-Kits Uberwachen. Auf diese Weise erhalten Sie immer ein perfektes Ergebnis. (Produktmerkmale: handliches Gerét,
Messbereich 0,00 bis 14,00 pH, Auflésung 0,01 pH, Genauigkeit 0,01 pH, Inhalt: 1 pH-Messtick (PHT-01 ATC), 1 Aufbewahrungslésung, 1 pH-Kalibrierlésung
7,00pH, 1 9V Batterie, 1 Kalibrierschraubendreher, 1 Bedienungsanleitung, 1 wiederverschlieRbare Aufbewahrungsdose)

Art.Nr.: mcc9017 | EAN: 4250388390170 | GroRhandelseinheit: 12 Stiick

2 mcc KERN Waage 1509 : 0,1g
Unverzichtbar in der Molekular Kiiche ist die mcc Kern Waage mit einer Genauigkeit bis auf 0,1 Gramm. Sie besitzt eine Abdeckung aus stof3festem Kunststoff,
die als Druck- und Staubschutz dient sowie als Taragefal? genutzt werden kann. (Produktmerkmale: Ablesbarkeit d: 0,1 g, Wagebereich Max 150 g, Wageplatte
mm 60x64 mm, Linearitat + 0,2 g, Inhalt: 1 mcc Kern Waage, 2 Batterien, 1 Bedienungsanleitung)
Art.Nr.: mcc9034 | EAN: 4250388390347 | GroRhandelseinheit: 6 Stiick

3 mcc Fakt Waage
Unverzichtbar in der Molekular Kiiche ist die mcc Fakt Waage mit einer Genauigkeit bis auf 0,1 Gramm. Sie besitzt eine Abdeckung aus stol3festem
Kunststoff, die als Druck- und Staubschutz dient sowie als Taragefa? genutzt werden kann. (Produktmerkmale: Ablesbarkeit d: 0,1 g, Anzeige: gr, 0z, dwt,
ozt, Wagebereich Max 150 g, Wageplatte mm 60x64 mm, Linearitat + 0,1 g, Power: 2 x AAA (inbegriffen), Auto Off: 30 Sekunden,Waagschale aus rostfreiem
Stahl: 50mm x 60mm, GroRe Waage: 64 x 72 x 17mm, Hintergrundlicht, inklusive Kalibriergewicht, Wiegeschale, Inhalt: 1 mcc Fakt Waage, 2 Batterien, 1
Bedienungsanleitung)
Art.Nr.: mcc9102, EAN: 4250388391023, GrolRhandelseinheit: 6 Stiick

4 Digitales Einstichthermometer mit schwenkbarem Display
Beim Grillen kommt es ganz besonders auf die richtige Kerntemperatur eines Produktes an. Ist z.B. ein Stiick Fleisch von auf3en bereits gut gebraunt, kdnnte
es innen eventuell noch roh sein. Nutzen Sie zum Messen der Kerntemperatur doch einfach unser digitales Einstichthermometer mit dem praktischen,
schwenkbaren Display fiir optimales Ablesen. (Produktmerkmale: Auflésung 0,1°C, Grundgenauigkeit +/- 5%, Fihlerlange 110 mm, Inhalt: 1 digitales
Einstichthermometer, 1 Bedienungsanleitung,1 Schutzhiille
Art.Nr.: mcc9038 | EAN: 4250388390385 | GrofRhandelseinheit: 6 Stiick

5 Sous Vide Thermometer mit Timer und Temperaturalarm

Kontrolliertes Erhitzen spielt in der professionellen Kiiche heute eine besonders groRBe Rolle. Insbesondere beim Sous Vide-Kochen kommt es darauf
an, eine genaue Kontrolle tber die Temperatur des Wasserbades zu haben, damit z.B. Fleisch nicht Giber den gewlinschten Punkt gegart wird. Aufgrund
seiner besonderen Beschaffenheit, dem langen Kabel zwischen Gerat und Messfiihler zum Einhangen in professionelle Sous Vide-Bader, ist das Sous Vide
Thermometer fiir diese Art des Kochens ideal beschaffen. Der Temperatur-Alarm informiert sie dariiber, wann die nétige Temperatur erreicht ist. Ebenfalls ist es
Ihnen mdglich, die Timerfunktion des Gerates zu nutzen. (Produktmerkmale: langes Kabel zwischen Gerat und Temperaturfiihler, Temperatur Range von 0°C
bis 200°C, Timerfunktion, Temperatur Alarm, Inhalt: 1 Sous Vide Thermometer, 1 Bedienungsanleitung)

Art.Nr.: mcc9039 | EAN: 4250388390392 | GrofRhandelseinheit: 6 Stiick

6 IR-Thermometer
Dieses besonders kleine und handliche Infrarot-Thermometer erméglicht ein ebenso hygienisches wie exaktes Temperaturmessen beim Kochen! Insbesondere
dient es der Kontrolle der Temperaturen beim Geliervorgang in der Molekularen Kiiche. (Produktmerkmale: Messbereich des IR-Thermometers reicht von
-33°C bis +220 °C, Inhalt: 1 IR-Thermometer, 1 Bedienungsanleitung, 2 Batterien, 1 wiederverschlieBbarer Aufbewahrungsbehalter)
Art.Nr.: mcc9016 | EAN: 4250388390163 | GroRhandelseinheit: 12 Stiick

7 Refraktometer fur Séfte & flissige Lebensmittel mit Zucker
Das Refraktometer fuir Safte und andere fliissige Lebensmittel mit Zucker ist ein prazises optisches Instrument - ideal fir die Nutzung in der Kiiche.
Bestimmen Sie mit diesem Gerat auf einfache Weise den genauen Zuckergehalt eines Produktes. (Produktmerkmale: Mess-Bereich: 28 bis 62% Brix,
Minimum Skala: 0,2%, Inhalt: 1 Refraktometer 1 wiederverschlieRbare Aufbewahrungsbox)
Art.Nr.: mcc9009 | EAN: 4250388390095 | GroRhandelseinheit: 12 Stiick

8 Refraktometer fur Safte, Kondensmilch, Marmeladen, Honig
Das Refraktometer fir Séfte, Kondensmilch, Marmeladen und Honig ist ein préazises optisches Instrument - ideal fir die Benutzung in der Kiiche. Bestimmen
Sie mit diesem Gerat auf einfache Weise den genauen Zuckergehalt eines Produktes. (Produktmerkmale: Mess-Bereich: 59 bis 92% Brix, Minimum Skala:
0,5%, Mit automatischer Temperatur Kompensation, Inhalt: 1 Refraktometer, 1 wiederverschlie3bare Aufbewahrungsbox)
Art.Nr.: mcc9011 | EAN: 4250388390118 | GroRhandelseinheit: 12 Stiick
- I
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| Bunsenbrenner

HeilRe Favouriten: finden Sie hier z.B. das “Big Green Egg” (Smoker & Grill) und den Feuersabel! Entdecken Sie auch den
“Hotery Blow Torch”, unseren Bunsenbrenner der Extra-Klasse! |
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1 Feyersipel L und
2 Feyersahel XL

HeiBe Geschmackserlebnisse mit dem Feuersabel!

Durch das neuartige, von Stefan Marquard erfundene ,cook-IN“-Verfahren garen Sie Ihre Zutaten von innen nach auf3en bei bis zu 650 Grad und entdecken
so einzigartige Geschmackserlebnisse! Fleisch zum Beispiel wird innen krustig gebraten und ist auBen saftig rosa.Machen Sie das Essen zum Event: Mit dem
Feuersabel von Sternekoch Stefan Marquard kochen Sie auf vollig neue Weise, heiRer und trotzdem cooler!

Einfach den Feuersabel auf das HeiRluftgeblase aufsetzen und Fleisch, Fisch, Gemuse oder Obst aufstecken.

Der Séabel besteht aus einem Edelstahl-Aufsatz fur das STEINEL-HeiRluftgeblése, einer Auffangschiissel, sowie einem abnehmbaren Dorn, um lhr Grill- bzw.
Kochgut auf den Sabel aufzuspielRen. Zusatzlich erhalten Sie eine Aluminium Bodenplatte mit dem Logo und der Unterschrift des Sternekochs, um den
Feuersabel aufzustellen.

Die Revolution in der Kombuse - Story

Stefan Marquard, ,Freibeuter der Kiiche* und ,Vater der Jungen Wilden® ist von Natur aus neugierig: Als er das erste Mal ein STEINEL HeiRluftgeblase in die
Handnahm - sonst ein Werkzeug fur Dachdecker, Maler und Elektriker - begann der Sternekoch sofort auszuprobieren, was er mit bis zu 650 Grad heif3er Luft
so alles anstellen kann.

Grillanztnden lag nahe. Das funktioniert auch unglaublich gut, denn in weniger als zwei Minuten bringt man jede Kohle zum Glihen. Aber natirlich wollte Stefan
Marquard mehrund damitauch Kochen, Grillen oder Braten. Und so entwickelte er zusammen mit STEINEL, dem Hersteller des Hei3luft-Geblases, den Feuersabel!
Eine vollig neue und innovative Art, Speisen ,zum Kochen“ zu bringen. Mit dem Feuersabel genieBen Sie lhr nachstes Mal mit ,HeiR3lust*! Exklusiv im
Alleinvertrieb fir Europa bei der mcc Metropolis GmbH & Co. KG. (Produktmerkmale: Hei3luftgeblase mit Feuersabel als Aufsatz, Schale zum Auffangen von
Flussigkeit, gart von Innen nach Auf3en bei bis zu 650 Grad,

Feuersébel L Feuersabel XL

MaRe: Durchmesser: 16 mm Durchmesser: 27 mm
Lange: 45 cm Lange: 45 cm
Inhalt: 1 Feuersabel GréRe L 1 Feuersébel GroRe XL
1 STEINEL-HeiRluftgeblase 1 STEINEL-HeiRBluftgeblase
1 Bedienungsanleitung 1 Bedienungsanleitung
Art.Nr.: mcc9058 mcc9059
EAN: 4007841075019 4007841074913
GroRhandelseinheit: 6 Stick 6 Stiick

3 Hotery Blow Torch — Bunsenbrenner
Fur das Spiel mit dem Feuer! Mit diesem handlichen Bunsenbrenner kdnnen Sie Brillieren, Flambieren und Abbrennen. Durch seine vielseitige Verwendbarkeit
ist der Hotery Blow Torch unverzichtbar in der Haute Cuisine. (Produktmerkmale: Abmessungen: 137x36x101 mm, Betriebsdauer: 45-65 min, Gas-Inhalt: 20
ml, Max. Temperatur: 1300 °C, Gewicht: 160 gr, Inhalt: 1 Hotery Blow Torch, 1 Bedienungsanleitung)
Art.Nr.: mcc9019 | EAN: 4250388390194 | GroRhandelseinheit: 12 Stick

9



Wurid s flral Smukber
& derddl!

Big Green Egg

Brechen Sie auf in eine neue bisher nicht gekannte Geschmackswelt! Dieser beispiellose Smoker (BBQ) und Grill ist auf Grund seiner Funktionalitat ideal fir den
Einsatz in der Kiiche geeignet, z.B. zur Zubereitung von aromatischen Amuse Gueule. Das Besondere am Big Green Egg ist der Smoker aus Spezialkeramik,
in dem Sie Ihr Gargut sehr schonend und aromatisch zubereiten kdnnen. Dabei bleiben z.B. Fleisch, Huhnchen, Fisch und Gemuse unvergleichlich zart
und extrem saftig. Die Spezialkeramik hélt nicht nur Temperaturen bis zu 1000 Grad Celsius aus, sie ist auch ein idealer Hitzespeicher. Fur den Betrieb des
Big Green Eggs Uber mehrere Stunden benétigen Sie daher nur wenig Kohle. Sie kénnen die Temperatur des Big Green Eggs individuell einstellen und am

integrierten Thermometer ablesen. (Verwendungen: grillen, niedertemperaturgrillen, smoken (BBQ), rauchern)

Varianten:

1 Big Green Egg “mini”
Gastro

2 Big Green Egg
“small” Gastro

3 Big Green Egg
“medium” Outdoor

(inkl. Nest und
Seitenteile)

4 Big Green Egg
“large” Outdoor (inkl.
Nest und Seitenteile)

Einsatzort:

Produktmerkmale:

Inhalt:

Art.Nr.:

EAN:

GroRBhandelseinheit:

Das Big Green Egg
“mini” ist far den
Einsatz in der Kiche
konzipiert

Temperaturen zwischen
50 und 400 Grad ein-
stellbar

Durchmesser: 24 cm
Héhe Egg: 38 cm

Hoéhe inkl. Nest: 44 cm
Breite: 30 cm

Gewicht: 14 Kg

Die BGEs werden ohne
die abgebildeten Stan-
der (Nest) geliefert,
damit Sie leichter in
der Kiuche aufgestellt
werden kénnen. In der
Kiche und im Freien
nutzbar.

1 Big Green Egg “mini”
1 DVD mit Gebrauchs-
informationen und kur-
zen Grillbeitragen!

mcc9044

4250388390446

8 Stuck

Das Big Green Egg
“small” ist fur den
Einsatz in der Kiche
konzipiert

Temperaturen zwischen
50 und 400 Grad ein-
stellbar

Durchmesser: 33 cm
Hohe Egg: 56 cm

Hohe inkl. Nest: 95 cm
Breite: 41 cm

Gewicht: 30 Kg

Die BGEs werden ohne
die abgebildeten Stéan-
der (Nest) geliefert,
damit Sie leichter in
der Kiche aufgestellt
werden kénnen. In der
Kuche und im Freien
nutzbar.

1Big Green Egg “small”
1 DVD mit Gebrauchs-
informationen und kur-
zen Grillbeitragen!

mcc9045

4250388390453

6 Stiick

Inder Kiicheund im Frei-
en, die spezialbeschich-
tete Keramik hélt jedem
Wetter stand, auch bei
plotzlich einsetzendem
Regen

Temperaturen zwischen
50 und 400 Grad ein-
stellbar

Durchmesser: 38 cm
Hohe Egg: 66 cm

Hohe inkl. Nest: 105 cm
Breite: 46 cm

Gewicht: 43 Kg

Der Grill kann ganzjahrig
im Freien verbleiben, wir
geben eine lebenslange
Garantie gegen Witter-
ungsschaden an der
Keramik

1 Big Green Egg
“medium” inkl. Nest
und Seitenteilen 1 DVD
mit Gebrauchsinforma-
tionen und kurzen Grill-
beitragen!

mcc9046

4250388390460

6 Stiick

Im Freien, die spezialbe-
schichtete Keramik halt
jedem Wetter stand,
auch bei plotzlich ein-
setzendem Regen

Temperaturen zwischen
50 und 400 Grad ein-
stellbar

Durchmesser: 46 cm
Hoéhe Egg: 70 cm

Hohe inkl. Nest: 115 cm
Breite: 53 cm

Gewicht: 64 Kg

Der Grill kann ganzjahrig
im Freien verbleiben, wir
geben eine lebenslange
Garantie gegen Witter-
ungsschaden an der
Keramik

1 Big Green Egg
“Large” inkl. Nest und
Seitenteilen 1 DVD mit
Gebrauchsinformatio-
nen und kurzen Grill-
beitragen!

mcc9047

4250388390477

10 Stick

5 Big Green Egg - Table (fir medium oder large)
Holztisch fur das ,Big Green Egg*, den professionellen Smoker und Grill. Der Tisch dient lhnen als zusatzliche Abstell-/Ablageflache fur Grillutensilien. Er
verfugt Gber zwei Ablageebenen und ist mit Rollen versehen. Auf diese Weise koénnen Sie das Big Green Egg bequem an den gewiinschten Ort bewegen.
(Produktmerkmale: Tisch verfugt tiber 4 Rollen, Material: Holz, 2 Ablageebenen, fiir die GréBen medium und large geeignet, Breite 105 cm, Tiefe 62 cm, Hohe
81 cm, Inhalt: 1 Big Green Egg-Table)
Art.Nr.: mcc9048 | EAN: 4250388390484 | GroBhandelseinheit: 10 Stiick

6 Big Green Egg - Tablecover Edelstahl (fir mcc9048)
Passend zum Holztisch Big Green Egg-Table, erhalten Sie hier eine hochwertige Tischabdeckung aus Edelstahl. Sie verleiht eine edle Optik, ist leicht zu
reinigen und schutzt ihren Big Green Egg-Table vor Verschmutzung. (Inhalt: 1 Big Green Egg - Tablecover Edelstahl)
Art.Nr.: mcc9049 | EAN: 4250388390491 | GroRhandelseinheit: 10 Stiick
D
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Alles furs Garen unter Vakuum! Hier erhalten Sie die “sous vide” Geréate aus der revoVAC-Serie und dazu passendes Zubehor

wie z.B. Vakuum Siegelrandbeutel. An dieser Stelle ebenfalls zu finden ist der besonders beliebte ,mcc Meltin Pot” zum
kontrollierten Schmelzen von Schokolade und Kouverttire.

Christopher Young , The Fat Duck®, GB (Michelin ***, 19 Gault-Millau) arbeitet seit vielen Jahren erfolgreich mit dem mcc revoVAC und empfindet ihn bei seiner
taglichen Arbeit als gro3e Bereicherung.

mcc revoVAC sous-vide-Bad

der neue Roner Compact aus dem Metropolis Cooking Center

Das mcc revoVAC Wasserbad mit kontrollierter Temperatur und Warmezirkulation. Das Besondere an diesem Gerat ist seine exakte Temperierung selbst bei
Niedrigtemperaturen. Zuvor vakuumierte Lebensmittel wie Fleisch, Fisch, Gemuse oder auch Pasteten werden mit der Niedertemperatur-Vakuumgarmethode
schonend zubereitet ohne Flussigkeit zu verlieren. Auch wertvolle Vitamine, Proteine und Aromen bleiben somit erhalten. mcc bietet eine Produktrange von
sechs sous vide Badern.(Produktmerkmale: widerstandsfahiger Edelstahlbehélter, ansprechendes Design, leicht zu reinigen, ideal fur Kiicheneinrichtungen,
grof3es, leicht lesbares LED-Display, digitales Kontrollsystem: ermdglicht Reproduzierbarkeit der Temperatureinstellung und genaue Wiederholung, exakte
Temperaturangabe, Auf- und Ab-Pfeile zum einfachen Erhéhen und Senken der Temperatur bei der ,e“-Serie und Einstellrad zum einfachen Erhéhen und
Senken der Temperaturbei der ,p“-Serie, Heizflache und Temperaturfiihler unter dem Behalter montiert (optimiert Temperaturkonstanz))

Varianten:

mce sous vide Bader , e 1 svse 2 svize 3 sv26e
Behalterkapazitat 5 Liter 12 Liter 26 Liter
Temperaturanzeige 40-99°C 40-99°C 40-99°C
Temperatureinstellung 3 Soft-Tasten 3 Soft-Tasten 3 Soft-Tasten
Temperaturstabilitat bei 70°C +/- 0,2°C +/-0,2°C +/-0,2°C

Display - Digital 0,1°C Auflésung 0,1°C Aufldsung 0,1°C Aufldsung
Arbeitsvolumen L,B,H 150, 300, 140 325, 300, 140 505, 300, 190
Gesamtabmessungen L,B,H 230, 335, 220 405, 335, 220 585, 335, 270
Stromversorgung 220-240V, 50-60Hz 220-240 V, 50-60Hz 220-240 V, 50-60Hz
Heizleistung 0,35kW 0,70 kW 1,40 kW
Sicherheit Ubertemperaturschutz Ubertemperaturschutz Ubertemperaturschutz
Art.Nr.: mcc9001 mcc9002 mcc9003

EAN: 4250388390019 4250388390026 4250388390033
GroRhandelseinheit: 1 Stiick 1 Stick 1 Stiick

mcc sous vide Bader , p* 4 svsp 5 svizp 6 Sv26p
Behalterkapazitat 5 Liter 12 Liter 26 Liter
Temperaturanzeige 40-99°C 40-99°C 40-99°C
Temperatureinstellung Handrad Handrad Handrad
Temperaturstabilitat bei 70°C +/- 1°C +/- 1°C +/- 1°C

Display - Digital 2 Zeilig 2 Zeilig 2 Zeilig
Arbeitsvolumen L,B,H 150, 300, 140 325, 300, 140 505, 300, 190
Gesamtabmessungen L,B,H 230, 335, 220 405, 335, 220 585, 335, 270
Stromversorgung 220-240V, 50-60Hz 220-240 V, 50-60Hz 220-240 V, 50-60Hz
Heizleistung 0,35kW 0,70 kW 1,40 kW
Sicherheit Ubertemperaturschutz Ubertemperaturschutz Ubertemperaturschutz
Art.Nr.: mcc9065 mcc9066 mcc9067

EAN: 4250388390651 4250388390668 4250388390675
Gro3handelseinheit: 1 Stiick 1 Stiick 1 Stiick
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te Gault Millau) ist iiberzeugt vom
mcc revoVac.

7 mcc revoVAC SV100 sous vide Thermostat
der neue Roner® aus dem Metropolis Cooking Center
Der mcc revoVAC SV100 ist ein Allrounder-Thermostat mit kontrollierter Temperatur und Warmezirkulation. Das Besondere an diesem Gerat ist seine exakte
Temperierung — selbst bei Niedrigtemperaturen in beliebigen Gefaen. Zuvor vakuumierte Lebensmittel wie Fleisch, Fisch, Gemuse oder auch Pasteten werden
mit der Niedertemperatur-Vakuumgarmethode schonend zubereitet, ohne dabei Flissigkeit zu verlieren. Auch wertvolle Vitamine, Proteine und Aromen bleiben
somit erhalten. (Produktmerkmale: leicht zu reinigen, ideal fir Kiicheneinrichtungen, groRes, leicht lesbares LED-Display, digitales Kontrollsystem: erméglicht
Reproduzierbarkeit der Temperatureinstellung und genaue Wiederholung, exakte Temperaturangabe bis +/- 0,1°C, Einstellrad zum einfachen Erhéhen und
Senken der Temperatur ,Der Roner aus dem Hause Metropolis gehort bei uns zu den wichtigsten Kiichenausstattungen. Die Roner-Gerate fuigen sich gut ein
und durch ihre exakte Temperaturregulierung sind sie fantastisch fir unser Experimentieren und die Entwicklung neuer Gerichte. Ebenso wichtig ist, dass sie
auch robuste und zuverlassige ,Arbeitspferde” sind, die uns dabei unterstiitzen, tagein, tagaus Gerichte von durchweg hoher Qualitat herzustellen — und das
mit minimalem Aufwand bei Bedienung und Reinigung.“ Christopher Young, Manager fir Nahrungsmittelforschung, The Fat Duck (GB)
Spezifiaktion:

mcc revoVAC SV100
Behalterkapazitéat bis zu 70 Liter
Temperaturanzeige 40-100°C
Temperatureinstellung Einstellrad
Temperaturstabilitat bei 70°C +/-0,1°C

Display - Digital 0,1°C Auflésung
Gesamtabmessungen L,B,H 230, 335, 220
Stromversorgung 220-240V, 50-60Hz
Heizleistung 1,50kW

Sicherheit Unterniveauschalter

Art.Nr.: mcc9004 | EAN: 4250388390040 | GroBhandelseinheit: 1 Stiick

8 mcc revoVAC SV100 - cage (Zubehér zum revoVAC SV100)
Der Schutzkafig, passend zum mcc revoVAC SV100, schitzt Ihr Geréat im harten Catering-Einsatz. Bestellen Sie sich dieses Zubehor, damit Sie noch lange
Freude an Ihrem revoVAC SV100 haben. Der Schutzkéfig lasst sich einfach mit drei Schrauben befestigen. (Produktmerkmale: aus Edelstahl, leicht zu
reinigen, Einfach mit 3 Schrauben zu befestigen, Inhalt: 1 mcc revoVAC SV100 — cage)

Art.Nr.: mcc9071 | EAN: 4250388390712 | GroBhandelseinheit: 1 Stiick

9 Vakuum Siegelrandbeutel
Diese Vakuum Siegelrandbeutel sind aus extrem strapazierfahigem Kunststoff hergestellt. Sie sind speziell fur den Langzeiteinsatz beim Sous Vide Garen im
Roner und anderen Wasserbadern konzipiert. (Produktmerkmale: Beutel sind durch Versiegelung absolut wasserdicht, Beutel sind fir den Langzeiteinsatz beim
Sous Vide Garen unverzichtbar, extrem strapazierféahiger Kunststoff, Inhalt: 100 Vakuum Siegelrandbeutel)
Verfligbare GroR3en:
220x350 / 90my Art.Nr.: mcc9098 | EAN: 4250388390989 | Grof3handelseinheit: 10 Stiick
200x300 / 90my Art.Nr.: mcc9099 | EAN: 4250388390996 | Grof3handelseinheit: 10 Stiick
200x500 / 90my Art.Nr.: mcc9101 | EAN: 4250388391016 | Grof3handelseinheit: 6 Stiick
180x280 / 90my Art.Nr.: mcc9100 | EAN: 4250388391009 | Grof3handelseinheit: 10 Stiick

10 mcc MeltinPot 5

Der mcc MeltinPot ist ein Wasserbad mit genau kontrollierter Temperatur und Wéarmezirkulation. Das Besondere an diesem Gerét ist seine exakte Temperierung
selbst bei Niedrigtemperaturen. In Minuten sind Temperaturen zwischen 25°C und 99°C genau erreicht. Sie kdnnen Schokoladen-Konfitiire direkt im Gerat
schmelzen oder mittels eines normalen GN 1/3 Einsatzes. (Produktmerkmale: widerstandsfahiger Edelstahlbehalter , ansprechendes Design, leicht zu reinigen,
ideal fur Kiicheneinrichtungen, groRes, leicht lesbares LED-Display, digitales Kontrollsystem: ermdglicht Reproduzierbarkeit der Temperatureinstellung und
genaue Wiederholung, exakte Temperaturangabe bis +/- 1°C, Einstellrad zum einfachen Erhéhen und Senken der Temperatur, Heizflache und Temperaturfiihler
unter dem Behélter montiert (optimiert Temperaturkonstanz), Inhalt: 1 MeltinPot 5)
Art.Nr.: mcc9070 | EAN: 4250388390705 | GroBhandelseinheit: 1 Stiick
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MCC Claire

Fur klare Flussigkeiten und ein tolles Aroma! Arbeiten Sie von nun an mit mcc Claire, und das Ergebnis wird Sie vom ersten
Moment an Uiberzeugen!

1 mcc Claire 5 - spart Zeit, Energie und Geld!
Nun braucht man kein Eiweif3 mehr, um Brihen zu kléren - womit Zeit in der Kiiche gewonnen wird. mcc Claire kann kalt und warm eingesetzt werden. Zum
Klaren darf den Briihen keine Eiwei3ténung zugesetzt werden. Man spart Zeit in der Kiiche beim Kléren, da die Temperatur nicht erhdht werden muss, weil es
direkt kalt eingesetzt werden kann.
Geben Sie die Flussigkeit einfach oben in den trichterformigen Glasaufsatz hinein. Diese fliet nun durch den speziellen Filter, der zwei wesentliche Aufgaben
erflllt: Durch die besonders feinen Poren des Filters werden Triibstoffe aus der Flussigkeit gefiltert. Wie durch ein Labyrinth flie3t die Flissigkeit durch die in
vielen Schichten versetzt angeordneten Poren des Filters und alle Bestandteile werden feinst méglich miteinander verwirbelt. Auf diese Weise gelingt Thnen
z.B. die optimale Vermischung der Bestandteile von Emulsionen und die optimale Gasverteilung (Sauerstoff, Kohlendioxyd etc.) in Flissigkeiten. Durch die
Verwirbelungen wird das Aroma homogener.
Der Filterprozess wird durch ein kontrolliertes Vakuum beschleunigt. Dieses wird erzeugt, indem Sie die im Lieferumfang enthaltene Wasserstrahl-
Vakuumpumpe an eine Wasserleitung anschlieen und Wasser hindurch laufen lassen. Durch den nun entstehenden Unterdruck wird die Flussigkeit
durch das Filtersystem gesaugt. Auf diese Weise filtert mcc Claire bis zu 4-12 Liter Flissigkeit in nur einer Minute! Alle Flissigkeiten kdnnen
bei einer beliebigen Temperatur zwischen 1 bis 250 Grad Celsius geklart werden. Die Einzelteile des mcc Claire sind fur die Spilmaschine geeignet.
An den Vakuumanschluss des mcc Claire kann alternativ zur mitgelieferten Wasserstrahlpumpe auch eine bereits vorhandene Vakuumpumpe
angeschlossen werden. (Produktmerkmale: Die Porositat von mcc Claire ist 60-100 Mikrometer, einfach zu reinigender Glasfilter, fir den dauerhaften
Einsatz, spllmaschinengeeignet, Inhalt: 1 mcc Claire 0,5, 1 Auffangflasche 1I, 1 Dichtung, 1 Vakuumschlauch, 1 Wasserstahlpumpe fiir 1/2” und 3/4”
Wasseranschluss)
Art.Nr.: mcc9050 | EAN: 4250388390507 | Grof3handelseinheit: 12 Stick
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Unter Vakuum marinieren und impragnieren: Entdecken Sie den VIF Marinator, das unverzichtbare Gerat in der Avantgarde
Kiche. Fleisch, Fisch und Gefliigel, sowie Gemise verleihen Sie hiermit einen unvergleichbaren Geschmack.

1 mcc VIF

Der VIF Marinator ist zum Marinieren und Imprégnieren von beliebigen Gargut innerhalb kirzester Zeit konzipiert. Das Produkt nimmt wéhrend des
Impragnierens die Marinade bis in den Kern auf.

Der fundamentale Unterschied beim Marinieren von Fleisch zu herkdmmlichen Marinademethoden liegt darin, dass das Produkt nicht weicher, aber dennoch
zarter wird. (Bei der normalen Mazeration (Marinieren) setzt eine Dehydration ein, die die Festigkeit verringert.) Die Intervall-Vakuummarinierung (Impragnation)
unterstiitzt den Marinadevorgang auch dadurch, dass die Geschmackskomponenten (Salz, Bullion...) schneller und bis in den Kern der Produkte eingebracht
werden, ohne dass die Festigkeit verloren geht. Eine feine Veredelung von Fleisch, Fisch oder Gemuse ist die Folge.

Fir den Mariniervorgang wird das Produkt zusammen mit genau der Menge Marinade in die Trommel gegeben, die das Produkt aufsaugen soll. So kdnnen
Sie genau bestimmen wieviel Flissigkeit und Gewicht zugegeben wird, zwischen ca. 5 und 25% je nach Anwendung und erwiinschtem Ziel. AnschlieRend
erzeugt das Gerét in der Trommel ein Vakuum. Dieses fiihrt dazu, dass sich das darin enthaltene Produkt langsam und schonend ausdehnt. Dabei werden die
Poren des Produktes weit gedffnet. Durch das langsame Rotieren der Trommel, wird das Produkt nun sanft bewegt und die Marinade in das Produkt schonend
einmassiert. Ist dieser Vorgang beendet, wird die Luft langsam wieder durch ein spezielles Einlassventil zuriick in das Geréat gelassen. Bei diesem Vorgang
schlieBen sich die Poren des Produktes wieder und die Marinade wird darin eingeschlossen. (Inhalt: 1 revovac VIF)

Varianten:

mcc VIF Marinator VIE 12 VIF 35

Behalterkapazitat 20 Liter 50 Liter

Fullmenge 1 bis 12 kg 1 bis 35 kg

Umdrehungsanzahl 3-stufig 5, 10, 20 U/min. 20 U/min.

Vakuum 99,99%, 150-100mbar je nach Fillmenge 99,99%, 150-100mbar je nach Fillmenge

Vakuumzyklen frei einstellbar zwischen Vakuum und frei einstellbar zwischen Vakuum und
Regenerationszeit Regenerationszeit

Display Zeit und Zyklen Digital Zeit und Zyklen Digital

Gesamtabmessungen B, H, T 335, 500, 250 440, 710, 720

Gewicht 20 kg 46 kg

Stromversorgung 230V, 50-60Hz 400V, 50-60Hz

Anschlussleistung 0,8A 100W 1,9A 310W

Art.Nr.: mcc9024 mcc9064

EAN: 4250388390248 4250388390644

GroRhandelseinheit: 1 Stuck 1 Stuck



NS ST
Ammagemnwfzg

Herrliche Aromen selbst hergestellt - der mcc Rotadis macht es moglich. Ein Gerét, dass in der gehobenen Gastronomie nicht

fehlen darf und fur wahre Gaumenfreuden sorgt!

Arnold Pucher, Osterreichischer Spitzenkoch (Michelin **, 18 Gault-Millau) und Inhabe‘r-des Hotel Restaurants

+Wulfenia“, AT schwort auf die Uberzeugende Leistung des mcc Rotadis.

1 mcc Rotadis

Der Rotadis ist ein Rotationsverdampfer, der seinen Einsatz insbesondere in der Aromakiiche findet. Das Gerat ermdglicht Destillationen auf Wasserbasis
von beliebigen Geschmackstragern. So kénnen beispielsweise die dtherischen Ole von Erdbeeren freigesetzt werden (Meerschaumaroma aus Strandsand,
Pumpernickelaroma aus Schwarzbrot, Eichenaroma aus Eichenholz oder Veilchenaroma aus Veilchen ect.). Dazu werden pirierte Erdbeeren (z.B. kombiniert
mit Cayenne-Pfeffer) in den Destillationskolben gegeben und bei ca. 110 U/Min. auf 60°C erhitzt. Nach ca. einer Stunde, 20 Minuten entsteht ein Destillat aus
Wasser, Aromen und Olen. Aus diesem Destillat I4sst sich ein aromatischer Schaum oder eine Suppe zubereiten. Dariiber hinaus kann das Destillat mit Hilfe
einer Zentrifuge wie z.B. der mcc Rotation 1000 oder einem Sedimentationstrichter konserviert werden. Dabei setzt sich das konzentrierte Ol vom Wasser ab
und lasst eine hocharomatische Extraktion entstehen. (Inhalt Rotadis provac: 1 Rotadis 4000 eco provac,1 Membran-Vakuumpumpe,1 Bedienungsanleitung,

Inhalt Rotadis aquavac: 1 Rotadis 4000 eco provac,1 Wasserstrahlpumpe,1 Bedienungsanleitung)

Varianten:

mcc Rotadis

mcc Rotadis 4000 eco aquavac

mcc Rotadis 4000 eco provac

Drehzahlbereich (1/mm) 20-270 20-270
Drehzahlanzeige Skala Skala
Hand-/Motorlift Handlift Handlift
Hubgeschwindigkeit von Hand von Hand
Hubweg 140 140
Antrieb Kondensatormotor Kondensatormotor
Heizleistung 1300 1300
Temperaturbereich Heizbad (°C) 20-180 20-180
Regelgenauigkeit Heizbad (K) +/-2,5 +/-2,5
Ubertemperaturschutz (°C) 110 110
Anzeige Badtemperatur Skala Skala

Regelung Heiztemperatur

Kapillarrohrregler

Kapilarrohrregler

Material Heizbad VA4A (1.4404) VAA (1.4404)
Durchmesser Heizbad (mm) 240 240

Volumen Heizbad (I) 4,3 4,3

Art der Vakuumpumpe Wasserstrahlpumpe aus Polypropylen Membranpumpe
Leistung Vakuumpumpe 170 mbar bei 3,5 bar Wasserdruck 160 mbar 220 V
Anschlussleistung (w) 1400 1400

Gewicht (ohne Glassatz) (kg) 17 17
Abmessungen (BxTxH) (mm) 396 x 440 x 360 396 x 440 x 360
Schutzart (DIN EN 60529) IP 20 IP 20

Zulassige Umbegungsbedingungen (°C)
Verdampfungsrate (L/h) T*20/40 °C

0-40 bei 80% rel. Luftfeuchtigkeit

0-40 bei 80% rel. Luftfeuchtigkeit

- Etahnol 1,6/3,2 1,6/3,2

- Wasser 0,5/1,0 0,5/1,0
Kahlflache (cm2) 1200 1200
Anschlussspannung (V/Hz) 17 17

Art.Nr.: mcc9013 mcc9040

EAN: 4250388390132 4250388390408
GroRhandelseinheit: 1 Stiick 1 Stiick
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Hiis ger Stick z‘oﬁz [ Irockene:
Hier finden Sie alles zu flissigem Stickstoff: z.B. Deware, das SnowPack zur Herstellung von Trockeneistabletten und den
Nitro-Treppan!

2 Nitro Teppan (Stickstoff Grill*)

In Sekunden kalt grillen oder backen bei -148°C. Betrieben wird der mcc Nitro-Teppan mit Flussigem Stickstoff LN2, dabei sollte man vorzugsweise Protadur
E941 verwenden. Der flissige Stickstoff mit seiner Temperatur von -196°C kihlt in nur 8 Minuten den Antigrill auf eine Temperatur von ca. -148°C herunter. Der
Nitro-Teppan kann nur mit dem zusatzlich erhaltbaren Dewar in Schalenform fir Kryo-Kochen 680ml betrieben werden.

nova kuirejo hat das patentierte Prinzip des Nitro-Teppan 2005 erfunden und stetig weiter entwickelt. (Produktmerkmale: D 17,5 cm, H 14,5 cm, Inhalt: 1
Nitro-Teppan)

* Auf dem Bild ist der Nitro-Teppan zusammen mit dem Dewar, der hier als Zubehér angeboten wird, abgebildet (siehe Seite 16).

Art.Nr.: mcc9031 | EAN: 4250388390316 | GroBhandelseinheit: 10 Stiick

3 SnowPack Trockeneisgerat CO2

Innerhalb kiirzester Zeit erhalten Sie mit SnowPack eine -79°C kalte Trockeneistablette, ohne aufwandige Technik, ohne Stromanschluss! Jederzeit haben
Sie damit die Mdglichkeit, eine kostenguinstige Abkiihlung auf tiefste Temperaturen zu erreichen. Verwenden Sie z.B. Trockeneis zur Langzeitkiihlung beim
Transport von Lebensmitteln und zur Herstellung von Nebel bei Getranken.

Trockeneis ist leicht zu handhaben, geruchs- und geschmacksneutral. Das SnowPack-Trockeneisgerat kénnen Sie an jede europaische CO2 -Kurzstahlflasche
mit Steigrohrventil anschlieBen (W 21,80 x 1%“ nach DIN 477 Nr. 6). Gegen eine geringe Gebuhr kann eine Flasche beim ortlichen Fachhandel gemietet
werden. (Keine CO2- Flasche von Zapfanlagen aus der Gastronomie verwenden)

Die Bedienung von SnowPack ist einfach:

1. SnowPack einfach an CO2 -Flasche mit Steigrohrventil anschrauben, 2. Ventil 6ffnen, CO2-Gas stromt in SnowPack ein und kristallisiert zu Trockeneis, 3.
Spannband 6ffnen, 4. Trockeneistablette entnehmen (Produktmerkmale: Leistung ist abhangig von Raumtemperatur und Druck, Entstehendes Trockeneis ist
geruchs- und geschmacksneutral, 2 Gerategrof3en lieferbar, SnowPack lasst sich an jede européische CO2 -Kurzstahlflasche mit Steigrohrventil anschlief3en
(W 21,80 x 1%“ nach DIN 477 Nr. 6) Inhalt: 1 SnowPack Trockeneisgerat CO2 50gr. / 250gr.

Varianten:

ST SnowPack 50 SnowPack 250
Gewicht gr 50 250

Tabletten je 22 kg Flasche ca. 90 ca. 16
Gas-Ausstromzeit ca. min. 0,5 1

Tablette Durchmesser x Hohe 50 x 30 80 x 60

Art.Nr.: mcc9081 mcc9082

EAN: 4250388390811 4250388390828
GroRhandelseinheit: 10 Stiick 10 Stiick



1 Dewar

Wenn Sie etwas mit flissigem Stickstoff zubereiten mdchten, so benétigen Sie eine sichere Aufbewahrungsmdglichkeit fiir eben diesen. Nicht nur aus Grinden
des eigenen Schutzes, sondern auch, um den Flussigen Stickstoff am zu schnellen Verdampfen zu hindern. Flissiger Stickstoff lasst sich darin bis zu sieben

Tage aufbewahren. (Inhalt: 1 Dewar)
Varianten:

Dewar / 3 Liter

Behalter verflugt uber einen
Dewar aus Borosilicatglas 3,3
(DIN/3585) Glaseinséatze sind
auf Weichkunststoff gelagert,
dadurch hohe Bruchsicherheit

Produktmerkmale:

Fassungsvolumen: 3 Liter
Hohe: 380 mm
Durchmesser: 225 mm

statistische Haltezeit: 7 Tage

Art.Nr.: mcc9072
EAN: 4250388392723
GroRRhandelseinheit: 10 Stuck

2 Arbeits-Dewar 4l, blau

Dewar / 5 Liter

Behalter verfigt Uber einen
Dewar aus Borosilicatglas 3,3
(DIN/3585) Glaseinséatze sind
auf Weichkunststoff gelagert,
dadurch hohe Bruchsicherheit

Fassungsvolumen: 5 Liter
Hoéhe: 450 mm
Durchmesser: 260 mm

statistische Haltezeit: 12 Tage

mcc9080

4250388392808

10 Stick

Dewar / 10 Liter

uber einen

Behalter
Dewar aus Borosilicatglas 3,3
(DIN/3585) Glaseinséatze sind
auf Weichkunststoff gelagert,
dadurch hohe Bruchsicherheit

verfugt

Fassungsvolumen: 10 Liter
Hoéhe: 330 mm
Durchmesser: 225 mm

statistische Haltezeit: 16 Tage

mcc9073

4250388392730

10 Stick

Dieser Arbeits-Dewar ist aus geschaumten PVC gefertigt, dickwandig und besitzt daher gute Isoliereigenschaften. Das Gefal verfligt Uber einen Deckel
und ist zum Einflllen von Eis, Trockeneis und Flussigem Stickstoff ideal geeignet. (Produktmerkmale: Farbe: blau, aus geschaumten PVC gefertigt,
Temperaturbestandig von -169°C bis + 93°C, Fassungsvermdgen: ca. 4 Liter, Hohe: 180 mm, Durchmesser 250 mm, Inhalt: 1 Arbeits-Dewar 4l, blau)

Art.Nr.: mcc9074 | EAN: 425038832747 | GroRhandelseinheit: 10 Stiick

3 Dewar in Schalenform fur Kryo-Kochen

Dieser Dewar in Schalenform ist ideal flirs Kryo-Kochen geeignet. Auf Grund der integrierten Glasschale halt er niedrigen Temperaturen optimal stand und sorgt
fur eine niedrige Verdampfungsrate des flussigen Stickstoffs. (Inhalt: 1 Dewar in Schalenform)

Varianten:

Dewar in Schalenform

furs Kryo-Kochen
400m|

680ml*

integrierter Glaseinsatz

FEE LT 2= niedrige Verdampfungs-

Dewar in Schalenform
furs Kryo-Kochen

integrierter Glaseinsatz
niedrige Verdampfungs-

Dewar in Schalenform
firs Kryo-Kochen
1600ml

integrierter Glaseinsatz
niedrige Verdampfungs-

rate rate rate
Fassungsvermdogen: Fassungsvermogen: Fassungsvermogen:
400 ml 680 ml 1600 ml

MaRe: 130 x 115 mm
Gewicht: 0,5 kg

Art.Nr.: mcc9075
EAN: 4250388392754
GrofRhandelseinheit: 10 Stuck

*In Kombination mit dem Nitro-Teppan ist dieser Dewar auch zu verwenden als Stickstoffgrill.

. 9

MaRe: 160 x 125 mm
Gewicht: 0,6 kg

mcc9076

4250388392761

10 Stuck

MaRe: 205 x 145 mm
Gewicht: 1,5 kg

mcc9078

4250388392785

10 Stuck

Dewar in Schalenform
firs Kryo-Kochen
3000ml

integrierter Glaseinsatz
niedrige Verdampfungs-
rate
Fassungsvermdgen:
3000 ml

MaRe: 230 x 160 mm
Gewicht: 2,1 kg

mcc9079

4250388392792

10 Stuck



4 Kryobehalter Typ ALU
Der Kryobehélter Typ ALU ist zur Langzeitlagerung von flissigem Stickstoff geeignet. Er zeichnet sich durch seine einfache Handhabung und lange Haltezeiten
aus. Der Kryobehalter eignet sich fur unterschiedlichste Anwendungen in Kiiche und Bar bei maximaler Sicherheit. Um den Behalter zu betreiben, benétigen Sie
noch die vorgeschriebene Schutzbekleidung, wie Schutzhandschuhe und Schutzbrille. (Verwendung: zur sicheren Aufbewahrung flissigen Stickstoffs, zum
sicheren Transport von flissigem Stickstoff, Vorteile: halt niedrigen Temperaturen stand, sorgt fur eine niedrige Verdampfungsrate des flissigen Stickstoffs,
Inhalt: 1 Kryobehalter Typ ALU)

Varianten:
ALU 7 ALU 10 ALU 20 ALU 35 ALU 60

SerienméRBige - Tragegriffe
Ausstattung: - Vakuumventil

- Kleinflansch KF NW 50

- lose aufliegender Stopfen
Volumen: ca. 7 Liter ca. 10 Liter ca. 21 Liter ca. 34 Liter ca. 60 Liter
Gesamthohe: 480 mm 550 mm 605 mm 655 mm 870 mm
Gewicht leer: 6 kg 6 kg 11 kg 16 kg 21,5kg
Verdampfungsrate 0,2 (I/d) 0,2 (I/d) 0,18 (I/d) 0,24 (I/d) 0,4 (I/d)
statisch:
Betriebstberdruck: 0,5 bar 0,5 bar 0,5 bar 0,5 bar 0,5 bar
Durchmesser: 308 mm 305 mm 388 mm 468 mm 468 mm
Gewicht voll: 12 kg 14 kg 28 kg 43 kg 70 kg
Art.Nr.: mcc9200 mcc9201 mcc9202 mcc9203 mcc9204
GroRhandels- 10 Stuck 10 Stuck 10 Stuck 10 Stuck 10 Stuck
einheit:

5 Heber und Entnahmerohr zu Kryobehalter Typ ALU
Zum sicheren Abfillen des Flissigen Stickstoffs verwenden Sie den Heber (inkl. Sicherheitsventil, Manometer, Druckablasshahn und Flissigkeitshahn aus
Edelstahl - einschlieRlich Zentrier- und Spannring mit O-Ring) und das Entnahmerohr (einschl. Phasenseparator und Ubergangsverschraubung). Mit Hilfe des
integrierten Phasenseperators kénnen Sie den Stickstoff sowohl in flissiger Form, als auch als Gas entnehmen.
Art.Nr.: mcc9215 | GroBhandelseinheit: 1 Stiick

6 mcc Nitro-Azoto
Incl. Duse, 9fach Flachen-Dise und Injektionsdiise
Der mcc Nitro Azoto wird mit flissigem Stickstoff befillt und hat 500 ml Kapazitat (20 - 24 Stunden statische Haltezeit). Anwendungen: Mit Hilfe der Flachen-
Dise lasst sich beispielsweise ein Teller punktuell auf sehr starke Minustemperaturen herunter kiihlen. Mit Hilfe der Injektionsdiise lassen sich Produkte von
Innen gefrieren. Vorteile: punktuelles und gezieltes Gefrieren von Speisen wird méglich, vielféltige Einsatzmdglichkeiten in der Patisserie und Avantgarde-
Kuche, Inhalt: 1 mcc Nitro-Azoto, 1 Duse, 1 9fach Flachen-Dise, 1 Injektionsdiise
Art.Nr.: mcc9103 | EAN: 4250388391030 | Grof3handelseinheit: 6 Stiick

7 Mini Nitro Teppan (Stickstoff Grill)
In Sekunden kalt grillen oder backen bei -196°C. Betrieben wird der mcc Mini Nitro Teppan zusammen mit dem Nitro Azoto (mcc9103) und Flissigem Stickstoff
LN2, dabei sollte man vorzugsweise Protadur E941 verwenden. Der flissige Stickstoff mit seiner Temperatur von -196°C kiihlt innerhalb kiirzester Zeit den
Antigrill auf eine Temperatur von ca. -196°C herunter. Anwendungen: Zum schnellen Anfrieren von Geliertem, Espumas, Mousses oder in der Anwendung fur
Olivendl- oder Schokoladenlutscher und vielem mehr, Vorteile: kalte Desserts in Sekunden zubereitet, optisch ein aufsehenerregendes Zubereitungsverfahren,
Produktmerkmale: D 30mm Inhalt: 1 Mini Nitro Teppan,
Art.Nr: mcc9108 | EAN: 4250388391085 | GroRBhandelseinheit: 6 Stiick

8 Cryo Gloves (one size)
Cryo Handschuhe zum sicheren Auf- und Umfillen von Stickstoff. Die Cryo Gloves schiitzen ausschlieBlich gegen Spritzer und Dampfe und sind nicht zum

Eintauchen in kryogene Flussigkeiten gedacht.
Art.Nr.: mcc9216 | EAN: 4250388391160 | GroRBhandelseinheit: 2 Stiick
- B



1 Kryobehalter Typ APOLLO
Der Kryobehalter Typ APOLLO ist zur Langzeitlagerung von fliissigem Stickstoff geeignet. Er zeichnet sich durch seine einfache Handhabung und lange
Haltezeiten aus. Der Behélter besteht aus rostfreiem Edelstahl. Zum besonders leichten Transport sind auf der Unterseite 4 Lenkrollen fest montiert. Auf der
Oberseite befindet sich ein Ring zum Schutz der Amaturen. Der Kryobehalter Typ APOLLO eignet sich fiir unterschiedlichste Anwendungen in Kiiche und Bar
bei maximaler Sicherheit. Um den Behalter zu betreiben, bendétigen Sie noch die vorgeschriebene Schutzbekleidung, wie Schutzhandschuhe und Schutzbrille.
(Verwendung: zur sicheren Aufbewahrung flissigen Stickstoffs, zum sicheren Transport von flissigem Stickstoff, Vorteile: hélt niedrigen Temperaturen stand
sorgt fur eine niedrige Verdampfungsrate des flissigen Stickstoffs, Inhalt: 1 Kryobehélter Typ APOLLO)

Varianten:

- APOLLO 50 APOLLO 100 APOLLO 150 APOLLO 200 APOLLO 350
SerienméRBige - Integrierte Sicherheitseinrichtung ist am Behélterhals inkl. Manometer, Vakuumraum schlie3t ein kombiniertes
Ausstattung: Vakuumsicherheitsventil

- Entnahmeheber mit Zentrier- und Spannring, flexibler Abfullschlauch aus Metallgewebe (DN 10, Lange 1,5 m) mit

Phasenseparator und Ablagevorrichtung fir den Schlauch

- 4 Laufrollen am Schub- und Schutzrahmen

- Kleinflanschanschluss NW 50 KF kann mit dem mitgelieferten Transportstopfen DN 50 verschlossen werden

- DIN- Schutzbrille mit Seitenschutz und Kalteschutzhandschuhe aus Leder
Volumen: 491 ca. 991 1491 1981 ca. 3481
Gesamthohe: 800 mm 1140 mm 1460 mm 1230 mm 1650 mm
Gewicht leer: 44 kg 62 kg 79 kg 98 kg 160 kg
Verdampfungsrate 0,2 (I/d) 1,2 (I/d) 1,0 (I/d) 0,24 (I/d) 0,4 (I/d)
statisch:
Betriebsiberdruck: 1,3 bar 1,3 bar 1,3 bar 2,0 bar 2,0 bar
Durchmesser: 500 mm 500 mm 500 mm 700 mm 700 mm
Gewicht voll: 85 kg 145 kg 204 kg 252 kg 450 kg
Gesamtbreite 650 mm 650 mm 650 mm 750 mm 750 mm
mit Rahmen und
Rollen:
Art.Nr.: mcc9210 mcc9211 mcc9212 mcc9213 mcc9214
GroRhandels- 2 Stiick 1 Stick 1 Stiick 1 Stick 1 Stiick
einheit:
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Alles zum angemessenen Prasentieren und appetitlichen Anrichten lhrer Speisen: diverse Glas Glocken, Schieferplatten,

Glasschalen und Shot-Pipetten kénnen Sie hier finden. L,‘.
g W -

1 12
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Schieferplatten
Benutzen Sie diese dekorative Schieferplatten zum Anrichten kleiner Snacks oder leckerer Gerichte. Die edle Optik des Steins verleiht Ihrer Anrichte
einen auflRergewohnlichen Touch. Bestellen Sie zu der Schieferplatte die passende Glas-Glocke und rauchern Sie darunter direkt am Tisch Ihre Speisen!
Varianten:

Schieferplatten

MaRe 132x32x1cm 224x24x1cm 330x15x1cm 412x12x1cm 512x17x1cm
Art.Nr.: mcc9088 mcc9089 mcc9090 mcc9091 mcc9092
Stiick / Karton 4 Stuck 8 Stiick 8 Stuck 12 Stick 12 Stuck

(Mindestmenge):

GroRhandelseinheit: 12 Kartons 12 Kartons 12 Kartons 12 Kartons 12 Kartons

Glas-Glocken

Die Glas-Glocken dienen Ihnen zum Aromatisieren, Rauchern oder einfach nur zum dekorativen Prasentieren von Produkten. Zum Aromatisieren verwenden
Sie einfach einen Smoker (z.B. mcc Jet-Smoker), leiten den Rauch unter die Glas-Glocke und aromatisieren auf diese Weise die Speisen direkt vor Ihren
Gasten. Bestellen Sie zu der Glas Glocke die passende Schieferplatte und rauchern Sie direkt am Tisch lhre Speisen!

Varianten:

6 Hohe Glasglocke 7 Hohe Glasglocke 8 Hohe Glasglocke 9 Glas-Glocke 10 Glas-Glocke
MaRe h15cm @10 cm h23cm @ 17,5cm h28cm @20 cm h1lcm @11 cm h16cm @18 cm
Art.Nr.: mcc9104 mcc9105 mcc9106 mcc9086 mcc9087
Stuck / Karton 12 Stiuck 12 Stuck 12 Stiick 6 Stuck 4 Stiick

(Mindestmenge):

GroRhandelseinheit: 12 Kartons 12 Kartons 12 Kartons 12 Kartons 12 Kartons

11 Teller @29,5cm fur Porzellan Glocke (&17,5cm)
Verwenden Sie passend zu der Porzellan Glocke diesen dekorativen Teller. Benutzen Sie den Porzellan Teller zum Anrichten kleiner Snacks oder leckerer
Gerichte. (Inhalt: 1 Porzellan Teller)
Art.Nr.: mcc9093 | GroRhandelseinheit: 12 Stick

12 Porzellan Glocke hl4cm @17,5cm (passend zum Porzellan Teller)
Die Porzellan Glocke dient Innen zum Aromatisieren, Rauchern oder einfach nur zum dekorativen Prasentieren von Produkten. Zum Aromatisieren verwenden
Sie einfach einen Smoker (z.B. mcc Jet-Smoker), leiten den Rauch unter die Porzellan Glocke und aromatisieren auf diese Weise die Speisen direkt vor lhren
Gasten. Passend zu diesem Produkt erhalten Sie auch noch den Porzellan Teller . (Inhalt: 1 Porzellan Glocke)
Art.Nr.: mcc9094 | GroBhandelseinheit: 6 Stiick

Glasschalen mit Deckel

Diese Glasschalen (Petrischalen) sind unverzichtbar in der Avantgarde Kiiche beim Aromatisieren, Rauchern und zum stylischen Prasentieren von Speisen.
Zum Rauchern legen Sie einfach das zu aromatisierende Produkt in die Glasschale und geben Sie den Rauch vom Smoker (z.B. Jet-Smoker) hinein. Der
Deckel halt den Rauch im Gefaf und das Produkt wird sanft aromatisiert. Diese Glassschalen diirfen in der modernen Kuche nicht fehlen und sind aus stof3- und
spllmaschinenfestem Spezialglas.

Varianten:
13 18 Glasschalen mit Deckel 14 10 Glasschalen mit Deckel
Produktmerkmale: @ 18x3cm @20x5cm
Art.Nr.: mcc9095 mcc9107
GroRhandelseinheit: 12 Kartons 12 Kartons
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Speisen appetitlich angerichtet: Hier erhalten Sie z.B. Degustationsteller, Design Spoons und Degustationsspiel3e. Alle Artikel

sind aus spllmaschinenfestem Kunststoff und daher sehr pflegeleicht.
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1 Design Degustations Spiesse (Kunststoff)

Dank ihrer optimalen ergonomischen und funktionellen Qualitat sind diese Designprodukte eine perfekte Ergéanzung und Unterstiitzung bei allen
Verpflegungsanléssen, sei es beim Catering, beim Lunch, beim Cocktail oder beim Probeessen.

Die Designprodukte stechen durch ihr elegantes Design, ausgezeichnete Stabilitat (sowohl leer als auch gefillt) und ihr geringes Gewicht hervor.

Verfugbare GréRen und Farben:

Design Degustations Spiesse / klein / weil3 / 425 Stiick — Art.Nr.: TOO1 | GroRBhandelseinheit: 1 Karton a 3.400

Design Degustations Spiesse / klein / schwarz / 425 Stiick — Art.Nr.: T010 | GroBhandelseinheit: 1 Karton a 3.400

Design Degustations Spiesse / gross / weil3 / 350 Stiick — Art.Nr.: T002, GroRBhandelseinheit: 1 Karton a 2.800

Design Degustations Spiesse / gross / schwarz / 350 Stuck — Art.Nr.: TO11, GroBhandelseinheit: 1 Karton a 2.800

2 Design Becher mini Glas (180 Stiick)
Dekoratives Kunststoff-Glas fiir leckere Kleinigkeiten. Ideal firs Catering geeignet. AuBenmafe: 6 x 4,5cm, Innenmaf3e: 5 x 3,8 cm (Geféa verschmalert sich
nach unten hin), Material: Spezieller spllmaschinenfester Kunststoff.
Art.Nr.: TO03 | GroRBhandelseinheit: 1 Karton a 180 Stck.

3 Design Glas XL (420 Stiick)
Dekoratives Kunststoff-Glas zum Anrichten von Appetithdppchen. Ideal fiirs Catering geeignet. Material: Spezieller spilmaschinenfester Kunststoff.
Art.Nr.: TO08 | GroRBhandelseinheit: 1 Karton a 420 Stck.

4 Degustation Design Teller (100 Stiick)
Teller aus Kunststoff zum Anrichten leckerer Kleinigkeiten. Ideal fiirs Catering geeignet. Material: Spezieller spulmaschinenfester Kunststoff, MaRe: 9,5 x 8 cm
Verfugbare Farben:
weil3, Art.Nr.: TO0O4
schwarz, Art.Nr.: TO14
transparent, Art.Nr.: T024
GroBhandelseinheit: 1 Karton & 900 Stck.

5 Design Teller XL (96 Stiick)
Hibscher Design-Teller zum dekorativen Drappieren von Speisen. Ideal fiirs Catering geeignet. Material: spulmaschinenfester Kunststoff MaRe: 30x21cm.
weiss, Art.Nr.: TOO7 | Gro3handelseinheit: 1 Karton a 96 Stck.
schwarz, Art.Nr.: TO17 | GroBhandelseinheit: 1 Karton a 96 Stck.

6 Design Spoon (250 Stuck)
Design Spoon zum verabreichen kleiner Kostproben, Loéffel hat durch einen kleinen Steg an der Unterseite des Griffs einen festen Stand. Material:
spllmaschinenfester Kunststoff
Verfugbare Farben:
Weil3, Art.Nr.: TO0O5
Schwarz, Art.Nr.: TO15
GroBhandelseinheit: 1 Karton & 500 Stck.

7 Doppel Bowl (25 Stiick)
Perfekt zum Anrichten von zwei verschiedenen Komponenten geeignet. Material: spilmaschinenfester Kunststoff
Verfugbare Farben:
Weil3, Art.Nr.: TOO6
Schwarz, Art.Nr.: TO16
GroBhandelseinheit: 1 Karton & 150 Stck.

8 Design Becher XL und Teller XL Kombi (96 Stiick)
Der Design Becher XL kombiniert mit dem Teller XL bietet eine optimale Anrichtemdglichkeit fur Ihre Speisen. Material: spilmaschinenfester Kunststoff.
Art.Nr.: T020 | GroRBhandelseinheit: 1 Karton a 96 Stiick
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Finden Sie hier flexible Backmatten in 6 verschiedenen Varianten sowie praktische Sahne- und Sodasiphons fur die Profi-

Kiche.
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1 Silikon-Matte Hemisphere 15er

100% Silikon, Einsatzbereich -60 bis 260 Grad C, 15 halbrunde Mulden fur die Sphérenherstellung, 15 x 20ml,
Art.Nr.: mcc2041 | EAN: 4250388320412 | GroBhandelseinheit: 24 Stiick

2 Silikon-Matte Hemisphere 6er
100% Silikon, Einsatzbereich -60 bis 260 Grad C, 6 halbrunde Mulden fir die Spharenherstellung, 6 x 60ml,
Art.Nr.: mcc2040 | EAN: 4250388320405 | GroBhandelseinheit: 24 Stiick

3 Silikon-Matte Hemisphere 24er
100% Silikon, Einsatzbereich -60 bis 260 Grad C, 24 halbrunde Mulden fur die Sphérenherstellung, 24 x 10ml,
Art.Nr.: mcc2039 | EAN: 4250388320399 | GroBhandelseinheit: 24 Stiick

4 Silikon-Matte Financier
100% Silikon, Einsatzbereich -60 bis 260 Grad C, 20 Rechteckige Mulden fiir Financierteig oder Gelliertes, 20x20ml,
Art.Nr.: mcc2038 | EAN: 4250388320382 | GroBhandelseinheit: 24 Stiick

5 Silikon-Matte Pyramide 6er
100% Silikon, Einsatzbereich -60 bis 260 Grad C, 6 Pyramiden-Mulden fiir die Spharenherstellung, 6 x 90ml,
Art.Nr.: mcc2037 | EAN: 4250388320375 | GroBhandelseinheit: 24 Stiick

6 Silikon-Matte mini Muffin 11er
100% Silikon, Einsatzbereich -60 bis 260 Grad C, 11 mini Muffin-Mulden, 11 x 50ml,
Art.Nr.: mcc2036 | EAN: 4250388320368 | GroBhandelseinheit: 24 Stiick

7 mcc Profi-Whip 0,5L (Edelstahl)
Sahne-Siphon und Espuma-Sprayer - Der mcc Profi-Whip ist vollstandig aus Edelstahl gefertigt und daher besonders robust und wiederstandsfahig.Er ist leicht
zu reinigen und im taglichen Kiicheneinsatz nicht wegzudenken. Der mcc Profi-Whip ist Sahne-Siphon und Espuma-Sprayer in einem. Fur dauerhaften Einsatz
in der Gastronomie gemacht!
Art.Nr.: mcc9109 | EAN: 4250388391092 | GroBhandelseinheit: 6 Stiick

8 mcc Profi-Whip 1L (Edelstahl)
Sahne-Siphon und Espuma-Sprayer - Der mcc Profi-Whip ist vollstandig aus Edelstahl gefertigt und daher besonders robust und wiederstandsfahig.Er ist leicht
zu reinigen und im taglichen Kiicheneinsatz nicht wegzudenken. Der mcc Profi-Whip ist Sahne-Siphon und Espuma-Sprayer in einem. Fur dauerhaften Einsatz
in der Gastronomie gemacht!
Art.Nr.: mcc9110 | EAN: 4250388391108 | GroBhandelseinheit: 6 Stick

9 mcc Cream-Kapseln 24er Pack 8gr. N20O
zum Aufschaumen von Sahne, Inhalt je Kapsel 8gr N20, passend fir alle in Deutschand handelsublichen Sahnebereiter (z.B. isi Gourmet Whip, Easy Whip,
Liss Professional Edelstahl Sahnegerat, Kidde,...), nicht wiederbefillbar, eine Kapsel fiir maximal 1/2 Liter, 1 Packung & 10 Stck,
Art.Nr.: mcc9111 | EAN: 4250388391115 | GroBhandelseinheit: 32 Packungen

10 mcc Soda-Siphon 1L poliert (Edelstahl mit schwarzem Kunststoffkopf)
Der Soda-Siphon tiberzeugt durch seine robuste Verarbeitung und ein edles Design. Er ist leicht zu reinigen und insbesondere bei der Zubereitung von
Cocktails unentbehrlich. Fir den dauerhaften Einsatz in der Gastronomie gemacht!
Art.Nr: mcc9112 | EAN: 4250388391122 | GroRRhandelseinheit: 4 Stiick

11 mcc Soda-Kapseln 10er Pack 8gr. CO2

Diese Soda-Kapseln sind gefiillt mit 8g CO2 Naturgas. Ergibt ein Liter Wasser pro Kapsel. 1 Packung mit 10 Kapseln, passend fur alle tiblichen Schraubsysteme

(Liss, iSi, Kayser etc.)
9=

Art.Nr.: 9113 | EAN: 4250388391139 | Grof3handelseinheit: 36 Packungen




1 Shot Pipette, 100 Stk.

Ein echter Geschmacks-Kick ist so ein Happchen mit der Shot Pipette. SpieRen Sie einfach eine Kdstlichkeit auf die Pipette und injizieren Sie die dazugehorige
Sauce mit einem Shot in den Mund. So kommen alle Aromen voll zur Geltung. (Inhalt: 100 Shot Pipetten)

Varianten:
1 Shot Pipette
MaRe: 63 mm
Art.Nr.: mcc9033
EAN: 4250388390330

6 Beutel

Tetelmer Edelstanl

GroRhandelseinheit:

83 mm

mcc9032

2 Shot Pipette

4250388390323

12 Beutel

Schwere Jungs: die handgefertigten Edelstahl-Abfallsammler aus dem Hause ERPA. Robuste Qualitat - made in Germany!
Diese qualitativ hochwertigen Treteimer sind nicht nur optisch ein Hingucker, sondern auch ideal fir den harten Kiicheneinsatz

geeignet.
Treteimer ERPA Edelstahl

Treteimer fir heftigste Beanspruchung (auch falls der Begriff einmal allzu wértlich genommen werden sollte), gefertigt aus 75 mm starkem Edelstahl. Fuf3 und
Deckeldichtung mit Moosgummi belegt, Deckel aus Edelstahl,stabile Mechanik. (Lieferumfang: 1 Treteimer ERPA) A.a. liefert die Manufaktur verschiedenste

Ausflihrungen und Farben.

3 Treteimer ERPA Typ9

Edeldstahl

4 Treteimer ERPA Typ28
Elfenbein

5 Treteimer ERPA Typ28
Schwarz

Produktmerkmale: Typ 9
Hoéhe: 40 cm
Durchmesser: 23 cm
Fassungsvermdgen: 9 Liter
Deckel aus Edelstahl

Korpus aus Edelstahl

Art.Nr.: mcc9041
EAN: 4250388390651
GroRhandelseinheit: 2 Stuck
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Typ 28i

Hohe: 70 cm

Durchmesser: 28 cm
Fassungsvermdogen: 28 Liter

Einrastmechanismus des Ful3-
pedals zum Offenhalten

Deckel aus Edelstahl

Korpus aus Edelstahl/

elfenbein-farben

mcc9042

4250388390668

2 Stick

Typ 28b

Hohe: 70 cm

Durchmesser: 28 cm
Fassungsvermdgen: 28 Liter

Einrastmechanismus des Fuf3-
pedals zum Offenhalten

Deckel aus Edelstahl

Korpus aus Edelstahl/schwarz

mcc9043

4250388390675

2 Stick



Female-Chef-Collection
GroRentabelle

- -

80 cm 62 cm 86 cm 96 cm 87 cm 102 cm
36 84 cm 66 cm 90 cm 44 100 cm 82cm 106 cm
39 88 cm 70 cm 94 cm 46 104 cm 86 cm 110 cm
40 92cm 74 cm 98 cm

1 Koch-Jacke Club
Nach dem Vorbild der klassischen Kochjacke - das Plus: Sie ist auf Figur geschnitten und wird mit Druckkndpfen geschlossen. Lecker bleiben!
Art.Nr.: HD-Jacke-Club

2 Hose Hauptquartier
Eine gelungene Mischung aus Marlene Dietrich und Matrose, diese Hose liberzeugt durch eingesteppte Biigelfalten und einen Hosenlatz mit vier Druckkndpfen.
Kauft Euch lange Beine, die kommen namlich mit der Hose..., Art.Nr.: HD-Hose-Hauptquartier

Unisex-Chef-Collection

3 Schirze Flugel
Diese bequeme Schirze macht alles mit - in der Hocke, bei einer Gratsche und im Sauseschritt. Ein patenter Schnitt fir Kiiche und Service.
Art.Nr.: HD-Schuerze-Fluegel

4 Schurze Fracklatz
Eine Latzschirze fur reprasentative Momente. Die eingesetzten Biesen sind Alte Schule und zeugen von klassischem Verstandnis von Qualitat und Klasse.
Brust raus fir Sommeliers und die Kiichen-Brigade! Art.Nr.: HD-Schuerze-Fracklatz

Male-Chef-Collection
GroRentabelle

171 cm 92cm 94 cm 38cm 182 cm 108 cm 110 cm 42 cm
48 174 cm 96 cm 98 cm 39cm 56 184 cm 112 cm 115cm 43 cm
50 177 cm 100 cm 102 cm 40 cm 58 186 cm 116 cm 120 cm 45 cm

5 Koch-Jacke Herdset

Die Lassigste aller Kochjacken bestatigt einmal mehr, dass Mann einfach gut aussieht im Hemd. Gewolltes Understatement mit dem Plus an Charme, die
Armkrempe und der Kragen sind leicht Uberzeichnet, die Driickkndpfe brillieren nicht nur mit Optik, sondern auch mit Schnelligkeit, wenn es heil3 hergeht.

Verfugbare Grofzen: Art.Nr.: HD-Jacke-Herdset-0001 | GroR3e 46 Art.Nr.: HD-Jacke-Herdset-0005 | Grof3e 54
Art.Nr.: HD-Jacke-Herdset-0002 | GroR3e 48 Art.Nr.: HD-Jacke-Herdset-0006 | Grof3e 56
Art.Nr.: HD-Jacke-Herdset-0003 | Grof3e 50 Art.Nr.: HD-Jacke-Herdset-0007 | Grof3e 58

Art.Nr.: HD-Jacke-Herdset-0004 | Grof3e 52

6 Koch-Jacke Studio

Auch Manner haben eine Taille. Mit dem Stehkragen und den sieben Stoffbahnen das Pendant zur Frauenjacke Club. Ihr habt lange genug drauf gewartet.

Verfugbare GroRen: Art.Nr.: HD-Jacke-Studio-0001 | GréRRe 46 Art.Nr.: HD-Jacke-Studio-0005 | GréRRe 54
Art.Nr.: HD-Jacke-Studio-0002 | GréRe 48 Art.Nr.: HD-Jacke-Studio-0006 | Grél3e 56
Art.Nr.: HD-Jacke-Studio-0003 | GréR3e 50 Art.Nr.: HD-Jacke-Studio-0007 | Grél3e 58

Art.Nr.: HD-Jacke-Studio-0004 | GréRRe 52

7 Hose Schrein
Diese Hose ist eine Kombination aus Anzugs- und Handwerkshose und tiberrascht durch perfekten Sitz, eine eingesteppte Biigelfalte vorne und den originellen
Hosenladen, der ohne Reilverschluss klarkommt. Art.Nr.: HD-Hose-Schrein



Bestellschein @

Fax: +49-2541-80089-72

Telefon: +49-2541-80089-70
Kunden-Nummer bitte hier eintragen:
m c c

Rechnungsanschrift (bruckschrift oder Firmenstempel)
Firma:*

Name:

Str./Nr.:*

PLZ/Ort:*

Telefon:*

Fax:

USTID:*

meine Adresse hat sich geandert

Besteller: Frau Herr
Bitte unbedingt fiir Nachfragen angeben!
Name:*
Vorname:*
Abteilung:
E-Mail:*
Geburtsdatum:* / /

TT M M J J J J

Informieren Sie mich bitte per E-Mail Uber aktuelle Angebote.
(falls gewiinscht, bitte ankreuzen)

Datum/Unterschrift/Firmenstempel:

Menge Artikel-Nummer Artikelbezeichnung

Nur fir FAX-Besteller: Meine Bestellung besteht aus Seiten.

Lieferanschrift (falls abweichend von Rechn.anschrift)
Firma:

Name:

Str./Nr.:

PLZ/Ort:

Land:

Einzugsermachtigung (bitte ausfillen, falls gewtinscht)
Hiermit erméachtige/n ich/wir Sie, die offenen Rechnungen fiir

die Firma mcc Metropolis mittels Kreditkarte einzuziehen.
bitte ankreuzen Mastercard Visa
CSV-Code:

Name auf Karte:

bitte per Telefon oder Mail mitteilen.

Karten-Nr.:
Gultig bis (MM/JJJJ) /

Einzugserméchtigung (bitte ausfillen, falls gewiinscht)
Hiermit ermachtige/n ich/wir Sie, bis auf Widerruf die offenen
Rechnungen fiir die Firma mcc Metropolis mittels Lastschrift
einzuziehen.

Kontonr.:

BLZ:

Name der
Bank:

Datum/
Unterschrift:

Bei Bezahlung per Vorkasse: bitte ankreuzen

Einzelpreis Gesamtpreis

Gesamtbetrag:

Preise und Versandkosten: Die Preise verstehen sich inklusive gesetzlicher Umsatzsteuer. Die Versandkosten hangen von der Menge der bestellten Waren
sowie der Versandart ab und werden lhnen vor Abgabe lhrer verbindlichen Bestellung deutlich mitgeteilt. Bitte zahlen Sie bei Vorkasse erst nach Erhalt der
PDF-Rechung per E-Mail. In Deutschland ab einem Mindestbestellwert von 150€ Versandkostenfrei darunter pauschal 5,95€ in anderen Landern nach Gewicht.
Nahere Informationen zu den Versandkosten finden Sie im Internet unter: http://www.mcc-shop.com/kundeninformationen

Bemerkungen:

* Diese Angaben sind Pflicht.
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